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Нормативно-правовая база

Рабочая программа по технологии составлена на основе следующих нормативно- правовых документов: 

1. Федеральный компонент государственного стандарта (начального общего образования, основного общего образования, среднего (полного) общего образования) по черчению, утвержден приказом Минобразования России от 5.03.2010 г. № 1089.

2. Федеральный государственный стандарт основного общего образования, утвержден приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 17 декабря 2010 г. № 1897.

3. Закон Российской Федерации «Об образовании» (статья 7).

4. Региональный учебный план для образовательных учреждений Иркутской области, реализующих программы начального общего, основного общего и среднего (полного) общего образования (далее РУП) на учебные годы (распоряжение Министерства образования Иркутской области от 20.04.2010 г. № 164-мр (в ред. от 30.12.2010 г. № 1235-мр)

5. Учебный план МБОУ г. Иркутска СОШ №12 на 2017-2018учебный год.

6. Рабочая программа  по технологии 5-8 классы ( универсальная линия) модифицированный вариант для неделимых классов, авторы  Синицина Н.В., Самородский П.С. Москва. Издательство «Вентана- Граф», 2016
7. Письмо службы по контролю и надзору в сфере образования Иркутской области от 15.04.2011 № 75-37-0541/11

Пояснительная записка
Название программы: Рабочая программа по технологии в 5-8(общеобразовательных) классах.
На сколько часов рассчитана рабочая программа: 240 часов.
Учебник: Предметная линия учебников. «Технология» для 5-8 классов (универсальная линия) подготовленных авторами (Н.В.Синицина, П.С.Самородский ,В.Д. Симоненко, О.В. Яковенко и др.) М.: Издательский центр « Вента- Граф» 2016 
Уровень программы: базовый стандарт

Для каких обучающихся составлена: для обучающихся МБОУ СОШ №12 г. Иркутска
образовательная программа обеспечивает реализацию их права на информацию об образовательных услугах, права на выбор образовательных услуг и права на гарантию качества получаемых услуг.

Характеристика особенностей (т.е. отличительные черты) программы: Отличительной особенностью рабочей программы является – это модифицированный вариант, предназначен для обучения учащихся 5-8 неделимых классов средней общеобразовательной школы .

Типовая 
Цели и задачи курса:

Понимание смысла основных научных понятий.
Программа по курсу «Технология» выполняет следующие функции:

· Информационно-семантическое нормирование учебного процесса. Это обеспечивает детерминированный объем, четкую тематическую дифференциацию содержания обучения и задает распределение времени по разделам содержания;

· Ориентировано-плановое построение содержания. Определяется примерная последовательность изучения содержания технологии в основной школе и его распределение с учетом возрастных особенностей учащихся;

· Общеметодическое руководство. Задаются требования к материально-техническому обеспечению учебного процесса, предоставляются общие рекомендации по проведению различных видов занятий.
Рабочая программа разработана   в целях:

1) определения содержания и структуры учебного материала, последовательности его изучения, пути формирования системы знаний, умений и способов деятельности, развития, воспитания и социализации учащихся;  
2) обеспечения достижения обучающимися результатов обучения в соответствии с федеральными государственными образовательными стандартами.
Общая характеристика учебного предмета «Технология»

Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды.

В данной программе изложено основное направление технологии  «Технологии ведения дома», в рамках которых изучается учебный предмет. Выбор направления обучения школьников не должен проводиться по половому признаку; а должен исходить из интересов и склонностей учащихся, возможностей образовательных учреждений, местных социально-экономических условий.

Независимо от изучаемых технологий содержание программы предусматривает освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

· культура, эргономика и эстетика труда;

· получение, обработка, хранение и использование технической и технологической информации;

· основы черчения, графики и дизайна;

· элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства;

· знакомство с миром профессий, выбор обучающимися жизненных, профессиональных планов;

· влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

· творческая, проектно-исследовательская деятельность;

· технологическая культура производства;

· история, перспективы и социальные последствия развития техники и технологии;

· распространённые технологии современного производства.

В результате изучения технологии обучающиеся
 ознакомятся:
· с ролью технологий в развитии человечества, механизацией труда, технологической культурой производства;
· функциональными и стоимостными характеристиками предметов труда и технологий, себестоимостью продукции, экономией сырья, энергии, труда;
· элементами домашней экономики, бюджетом семьи, предпринимательской деятельностью, рекламой, ценой, доходом, прибылью, налогом;
· экологическими требованиями к технологиям, социальными последствиями применения технологий;
· производительностью труда, реализацией продукции;
· устройством, управлением и обслуживанием доступных и посильных технико-технологических средств производства (инструментов, механизмов, приспособлений, приборов, аппаратов, станков, машин);
· предметами потребления, материальным изделием или нематериальной услугой, дизайном, проектом, конструкцией;
· методами обеспечения безопасности труда, культурой труда, этикой общения на производстве;
· информационными технологиями в производстве и сфере услуг, перспективными технологиями; 

овладеют:
· основными методами и средствами преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов социальной и природной среды, навыками созидательной, преобразующей, творческой деятельности;
· умением распознавать и оценивать свойства конструкционных, текстильных и поделочных материалов;
· умением выбирать инструменты, приспособления и оборудование для выполнения работ, находить необходимую информацию в различных источниках, в том числе с использованием компьютера;
· навыками чтения и составления конструкторской и технологической документации, измерения параметров технологического процесса и продукта труда; выбора, проектирования, конструирования, моделирования объекта труда и технологии с использованием компьютера;
· навыками подготовки, организации и планирования трудовой деятельности на рабочем месте с учётом имеющихся ресурсов и условий, соблюдения культуры труда;
· навыками организации рабочего места с соблюдением требований безопасности труда и правил пользования инструментами, приспособлениями, оборудованием;
· навыками выполнения технологических операций с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин, оборудования;
· умением разрабатывать учебный творческий проект, изготовлять изделия или получать продукты с использованием освоенных технологий;
· умением соотносить личные потребности с требованиями, предъявляемыми различными массовыми профессиями к личным качествам человека.
Все разделы программы содержат основные теоретические сведения и лабораторно-практические и практические работы. При этом предполагается, что перед выполнением практических работ школьники должны освоить необходимый минимум теоретического материала. 
Основная форма обучения - учебно-практическая деятельность. 
Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические и практические работы.
Программой предусмотрено выполнение обучающимися в  учебном году творческого проекта. Соответствующая тема по учебному плану программы предлагается в конце каждого года обучения. Однако методически возможно построение годового учебного плана занятий с введением творческой, проектной деятельности с начала учебного года.
Обучение технологии предполагает широкое использование межпредметных связей. Это связи с алгеброй и геометрией при проведении расчётных операций и графических построений; с химией при изучении свойств конструкционных и текстильных материалов, пищевых продуктов; с физикой при изучении механических характеристик материалов, устройства и принципов работы машин, механизмов приборов, видов современных технологий; с историей и искусством при изучении технологий художественно-прикладной обработки материалов. 
С учётом общих требований федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования второго поколения изучение предметной области «Технология» должно обеспечить: 
· развитие инновационной творческой деятельности обучающихся в процессе решения прикладных учебных задач;
· активное использование знаний, полученных при изучении других учебных предметов, и сформированных универсальных учебных действий;
· совершенствование умений осуществлять учебно-исследовательскую и проектную деятельность;
· формирование представлений о социальных и этических аспектах научно-технического прогресса;
· формирование способности придавать экологическую направленность любой деятельности, проекту; демонстрировать экологическое мышление в разных формах деятельности.

Цели изучения учебного предмета «Технология»

Основными целями изучения учебного предмета «Технология» в системе основного общего образования являются:
1. формирование представлений о составляющих техносферы, современном производстве и распространённых в нём технологиях;
2. освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности;
3. формирование представлений о технологической культуре производства, развитие культуры труда подрастающего поколения на основе включения обучающихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию лич- ностно или общественно значимых продуктов труда;
4. овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми (безопасными) приёмами ручного и механизированного труда с использованием распространённых инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами бытовой техники;
5. овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства;
6. развитие у обучающихся познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
7. формирование у обучающихся опыта самостоятельной проектно-исследовательской деятельности;
8. воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремлённости, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; воспитание гражданских и патриотических качеств личности;
9. профессиональное самоопределение школьников в условиях рынка труда, формирование гуманистически и прагматически ориентированного мировоззрения, социально обоснованных ценностных ориентаций.
Место учебного предмета «Технология» в базисном учебном плане
Базисный учебный план образовательного учреждения на этапе основного общего образования должен включать 240 учебных часа для обязательного изучения каждого направления образовательной области «Технология». В том числе: в 5 - 7 классах — 68 ч из расчёта 2 ч в неделю;  и 8 классах — 34 ч из расчёта 1 ч в неделю. 
Ценностные ориентиры содержания предмета «Технология»


Программа предусматривает формирование у обучающихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций.

В результате обучения учащиеся овладеют:
· трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими показателями;
· умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы;
· навыками применения распространённых ручных инструментов и приспособлений, бытовых электрических приборов; планирования бюджета домашнего хозяйства; культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда.

В результате изучения технологии обучающиеся, независимо от изучаемого направления, получат возможность ознакомиться:
· с основными технологическими понятиями и характеристиками;
· технологическими свойствами и назначением материалов;
· назначением и устройством применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;
· видами и назначением бытовой техники, применяемой для повышения производительности домашнего труда;
· видами, приёмами и последовательностью выполнения технологических операций, влиянием различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека;
· с профессиями и специальностями, связанными с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;
· со значением здорового питания для сохранения своего здоровья.

Выполнять по установленным нормативам следующие трудовые операции и работы:
· рационально организовывать рабочее место;
· находить необходимую информацию в различных источниках;
· применять конструкторскую и технологическую документацию;
· составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия, выполнения работ или получения продукта;
· выбирать сырьё, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;
· конструировать, моделировать, изготавливать изделия;
· выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин, оборудования, электроприборов;
· соблюдать безопасные приёмы труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;
· осуществлять визуально, а также доступными измерительными средствами и приборами контроль качества изготовляемого изделия или продукта;
· находить и устранять допущенные дефекты;
· проводить разработку творческого проекта по изготовлению изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;
· планировать работы с учётом имеющихся ресурсов и условий;
· распределять работу при коллективной деятельности; 
Использовать приобретённые знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни в целях:
· понимания ценности материальной культуры для жизни и развития человека;
· формирования эстетической среды бытия; В развития творческих способностей и достижения высоких результатов преобразующей творческой деятельности;
· получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации;
· организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;
· создания и ремонта изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;
· изготовления изделий декоративно-прикладного искусства для оформления интерьера;
· контроля качества выполняемых работ с применением измерительных инструментов и приспособлений;
· выполнения безопасных приёмов труда и правил электро-безопасности, санитарии, гигиены;
· оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или оказания услуги;
· построения планов профессионального самоопределения и трудоустройства.

Личностные, метапредметные и предметные результаты 
освоения предмета «Технология»


При изучении технологии в основной школе обеспечивается достижение личностных, метапредметных и предметных результатов.

Личностные результаты освоения обучающимися предмета «Технология» в основной школе:

· формирование целостного мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики; проявление познавательной активности в области предметной технологической деятельности;
· формирование ответственного отношения к учению, готовности и способности обучающихся к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и познанию; овладение элементами организации умственного и физического труда;
· самооценка умственных и физических способностей при трудовой деятельности в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;
· развитие трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; выражение желания учиться для удовлетворения перспективных потребностей;
· осознанный выбор и построение дальнейшей индивидуальной траектории образования на базе осознанного ориентирования в мире профессий и профессиональных предпочтений с учётом устойчивых познавательных интересов, а также на основе формирования уважительного отношения к труду;
· становление самоопределения в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности, планирование образовательной и профессиональной карьеры, осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации;
· формирование коммуникативной компетентности в общении и сотрудничестве со сверстниками; умение общаться при коллективном выполнении работ или проектов с учётом общности интересов и возможностей членов трудового коллектива;
· проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;
· самооценка готовности к предпринимательской деятельности в сфере технологий, к рациональному ведению домашнего хозяйства;
· формирование основ экологической культуры, соответствующей современному уровню экологического мышления; бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;
· развитие эстетического сознания через освоение художественного наследия народов России и мира, творческой деятельности эстетического характера; формирование индивидуально-личностных позиций учащихся. 
Метапредметные результаты освоения обучающимися предмета «Технология» в основной школе:
· самостоятельное определение цели своего обучения, постановка и формулировка для себя новых задач в учёбе и познавательной деятельности;
· алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;
· определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;
· комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них; поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;
· выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость; самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий и продуктов;
· виртуальное и натурное моделирование технических объектов, продуктов и технологических процессов; проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;
· осознанное использование речевых средств в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей; планирование и регуляция своей деятельности; подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;
· формирование и развитие компетентности в области использования информационно-коммуникационных технологий (ИКТ); выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;
· организация учебного сотрудничества и совместной деятельности с учителем и сверстниками; согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими её участниками; объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;
· оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей её решения; диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;
· соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда; соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;
· оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;
· формирование и развитие экологического мышления, умение применять его в познавательной, коммуникативной, социальной практике и профессиональной ориентации.
Предметные результаты освоения учащимися предмета «Технология» в основной школе:

в познавательной сфере:
· осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии, информации, природных объектов, а также соответствующих технологий промышленного производства; ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда;
· практическое освоение обучающимися основ проектно-исследовательской деятельности; проведение наблюдений и экспериментов под руководством учителя; объяснение явлений, процессов и связей, выявляемых в ходе исследований;
· уяснение социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта; распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах; оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения;
· развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания, рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда;
· овладение средствами и формами графического отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации, овладение методами чтения технической, технологической и инструктивной информации;
· формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач; применение общенаучных знаний по предметам естественно-математического цикла в процессе подготовки и осуществления технологических процессов для обоснования и аргументации рациональности деятельности; применение элементов экономики при обосновании технологий и проектов;
· овладение алгоритмами и методами решения организационных и технико-технологических задач; овладение элементами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства; 
в трудовой сфере:
· планирование технологического процесса и процесса труда; подбор материалов с учётом характера объекта труда и технологии; подбор инструментов, приспособлений и оборудования с учётом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;
· овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования; проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;
· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов, ограничений; соблюдение трудовой и технологической дисциплины; соблюдение норм и правил безопасного труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;
· выбор средств и видов представления технической и технологической информации в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;
· контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов; выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;
· документирование результатов труда и проектной деятельности; расчёт себестоимости продукта труда; примерная экономическая оценка возможной прибыли с учётом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг; 
в мотивационной сфере:
· оценивание своей способности к труду в конкретной предметной деятельности; осознание ответственности за качество результатов труда;
· согласование своих потребностей и требований с потребностями и требованиями других участников познавательно-трудовой деятельности;
· формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда; направленное продвижение к выбору профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или будущей профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального образования;
· выраженная готовность к труду в сфере материального производства или сфере услуг; оценивание своей способности и готовности к предпринимательской деятельности;
· стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств, труда; наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;
в эстетической сфере:
· овладение методами эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда, дизайнерского проектирования изделий; разработка варианта рекламы выполненного объекта или результата труда;
· рациональное и эстетическое оснащение рабочего места с учётом требований эргономики и элементов научной организации труда;
· умение выражать себя в доступных видах и формах художественно-прикладного творчества; художественное оформление объекта труда и оптимальное планирование работ;
· рациональный выбор рабочего костюма и опрятное содержание рабочей одежды;
· участие в оформлении класса и школы, озеленении пришкольного участка, стремление внести красоту в домашний быт;
в коммуникативной сфере:
· практическое освоение умений, составляющих основу коммуникативной компетентности: действовать с учётом позиции другого и уметь согласовывать свои действия; устанавливать и поддерживать необходимые контакты с другими людьми; удовлетворительно владеть нормами и техникой общения; определять цели коммуникации, оценивать ситуацию, учитывать намерения и способы коммуникации партнёра, выбирать адекватные стратегии коммуникации;
· установление рабочих отношений в группе для выполнения практической работы или проекта, эффективное сотрудничество и способствование эффективной кооперации; интегрирование в группу сверстников и построение продуктивного взаимодействия со сверстниками и учителями;
· сравнение разных точек зрения перед принятием решения и осуществлением выбора; аргументирование своей точки зрения, отстаивание в споре своей позиции невраждебным для оппонентов образом;
· адекватное использование речевых средств для решения различных коммуникативных задач; овладение устной и письменной речью; построение монологических контекстных высказываний; публичная презентация и защита проекта изделия, продукта труда или услуги; 
в физиолого-психологической сфере:

· развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов; достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;
· соблюдение необходимой величины усилий, прикладываемых к инструментам, с учётом технологических требований; 
· сочетание образного и логического мышления в проектной деятельности.
Критерии оценки знаний и умений учащихся по технологии
Нормы оценок знаний и умений учащихся по устному опросу:

Оценка «5» ставится, если учащийся:

1. полностью освоил материал;

2. умеет изложить его своими словами;

3. самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами;

4. правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя
Оценка «4» ставится, если учащийся:

1. в основном усвоил учебный материал, допускает незначительные ошибки при его изложении своими словами;

2. подтверждает конкретными примерами;

3. правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя:

Оценка «3» ставится, если учащийся:

1. не усвоил существенную часть учебного материала;

2. допускает значительные ошибки при его изложении своими словами;

3. затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами;

4. слабо отвечает на дополнительные вопросы

Оценка «2» ставится, если учащийся:

1. почти не усвоил учебный материал;

2. не может изложить его своими словами;

3. не может подтвердить ответ конкретными примерами;

4. не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя

Оценка «1» ставится, если учащийся:

1. полностью не усвоил учебный материал;

2. не может изложить знания своими словами;

3. не может ответить на дополнительные вопросы учителя

Нормы оценок выполнения учащимися графических заданий и практических работ:

Оценка «5» ставится, если учащийся:

1. творчески планирует выполнение работы;

2. самостоятельно и полностью использует знания программного материала;

3. правильно и аккуратно выполняет задания;

4. умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями и другими средствами.

Оценка «4» ставится, если учащийся:

1. правильно планирует выполнение работы;

2. самостоятельно использует знания программного материала;

3. в основном правильно и аккуратно выполняет задание;

4. умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями и другими средствами.

Оценка «3» ставится, если учащийся:

1. допускает ошибки при планировании выполнения работы;

2. не может самостоятельно использовать значительную часть знаний программного материала;

3. допускает ошибки и неаккуратно выполняет задание;

4. затрудняется самостоятельно использовать справочную литературу, наглядные пособия и другие средства

Оценка «2» ставится, если учащийся:
1. не может правильно спланировать выполнение работы;

2. не может использовать знания программного материала;

3. допускает грубые ошибки и неаккуратно выполняет задание;

4. не может самостоятельно использовать справочную литературу, наглядные пособия и другие средства.

Оценка «1» ставится, если учащийся:

1. не может спланировать выполнение работы;

2. не может использовать знания программного материала;

3. отказывается выполнять задание.

Проверка и оценка практической работы учащихся

«5» - работа выполнена в заданное время. Самостоятельно, с соблюдением технологической последовательности. Качественно и творчески

«4» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с соблюдением технологической последовательности, при выполнении отдельных операций допущены небольшие отклонения; общий вид изделия аккуратный;

«3» - работа выполнена в заданное время. Самостоятельно. С нарушением технологической последовательности. Отдельные операции выполнены с отклонением от образца (если не было на то установки); изделие оформлено небрежно или не закончено в срок;
«2» - учащийся самостоятельно не справился с работой, технологическая последовательность нарушена, при выполнении операций допущены большие отклонения, изделие оформлено небрежно и имеет незавершенный вид.

Оценивание текста учащихся производится по системе:

«5» - получают учащиеся, справившие с работой 100-90%

«4» - ставится в том случае, если верные ответы составляют 80% от общего количества;

«3» - соответствует работа, содержащая 50-70% правильных ответов.
Основное содержание программы

5-й КЛАСС 

Вводное занятие (2 ч)

Основные теоретические сведения. Технология как учебная дисциплина и как наука. Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 5 классе. Содержание предмета. Последовательность его изу​чения. Санитарно-гигиенические требования и правила внут​реннего распорядка при работе в школьных мастерских. Орга​низация теоретической и практической частей урока.

Практические работы. Знакомство с содержанием и после​довательностью изучения предмета «Технология» в 5 классе. Знакомство с библиотечкой кабинета, электронными средства​ми обучения.

Варианты объектов труда. Учебник «Технология» для 5-х неделимых классов, библиотечка кабинета. Элек​тронные средства обучения.

КУЛЬТУРА ПИТАНИЯ (14 ч)
Санитария  и гигиена (2 ч)

 Основные теоретические сведения. Общие правила безопасных приемов труда, санитарии и гигиены. Санитарные требования к помещению кухни и сто​ловой, к посуде и кухонному инвентарю. Соблюдение сани​тарных правил и личной гигиены при кулинарной обработке продуктов для сохранения их качества и предупреждения пи​щевых отравлений.

Правила мытья посуды ручным способом и в посудомо​ечных машинах. Применение моющих и дезинфицирующих средств, для мытья посуды.

Требования к точности соблюдения технологического процесса приготовления пищи. Санитарное значение соблю​дения температурного режима и длительности тепловой кули​нарной обработки продуктов для предупреждения пищевых отравлений и инфекций.

Безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячими жидкостя​ми. Оказание первой помощи при ожогах и порезах.

Примерные темы лабораторно-практических и прак​тических работ
Определение набора безопасных для здоровья моющих средств, для посуды и кабинета.

Проведение санитарно-гигиенических мероприятий в по​мещении кабинета кулинарии.

Варианты объектов труда. Плакаты, таблицы.
Физиология питания (2 ч)

Основные теоретические сведения. Физиология питания. Значение витаминов в жизни человека. Содержание витаминов в пище​вых продуктах. Условия сохранения витаминов в пище. Понятие о процессе пищеварения, об усвояемости пищи; условия, способствующие лучшему пищеварению; роль слю​ны, кишечного сока и желчи в пищеварении; общие сведения о питательных веществах.

Обмен веществ; пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов; калорийность пищи; факторы, влияющие на обмен веществ.

Физиологические основы рационального питания. Совре​менные данные о роли витаминов, минеральных солей и мик​роэлементов в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах; суточная потребность в витаминах, солях и мик​роэлементах.

Прак​тические работы
Составление меню, отвечающего здоровому образу жизни.
Поиск рецептов блюд, соответствующих принципам раци​онального питания.

Составление меню из малокалорийных продуктов.

Варианты объектов труда. Плакаты, таблицы.

Технология приготовления пищи (6 ч)

Бутерброды, горячие напитки (2 ч)
Основные теоретические сведения 
Продукты, употребляемые для приготовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Способы нарезки продук​тов для бутербродов, инструменты и приспособления для на​резки.

Особенности технологии приготовления и украшения раз​личных видов бутербродов. Требования к качеству готовых бу​тербродов, условия и сроки их хранения.

Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоко​лад). Правила хранения чая, кофе, какао. Сорта чая, их вку​совые достоинства и способы заваривания.

Сорта кофе и какао. Устройства для размола зерен кофе. Технология приготовления кофе и какао.

Требования к качеству готовых напитков.

Практические работы. Подбор посуды и ин​вентаря, нарезка продуктов. Выполнение эскизов художественного оформления бутер​бродов и приготовление бу​тербродов. Приготовление блюда из яиц и горячих напитков, сервировка стола к завтраку
Приготовление блюда из яиц.

Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку
Блюда из яиц (2 ч)
Основные теоретические сведения. Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Прис​пособления и оборудование для взбивания и приготовления блюд из яиц. Оформление готовых блюд.

Практические работы. Приготовление блюда из яиц 

Варианты объектов труда. Вареные яйца.
Приготовление блюд из овощей (2 ч)

Основные теоретические сведения 
Виды овощей, используемых в кулинарии. Влияние экологии окружающей среды на качество ово​щей. Методы определения качества овощей. Определение ко​личества нитратов в овощах с помощью измерительных при​боров, в химических лабораториях, при помощи бумажных индикаторов в домашних условиях.

Назначение, правила и санитарные условия механической кулинарной обработки овощей. 
Назначение и кулинарное использование различных форм нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарез​ки овощей. Правила обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и содержания в них витаминов.

Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к мясным и рыбным блюдам. Технология приготовления салатов из сырых овощей. Оформ​ление салатов продуктами, входящими в состав салатов и име​ющими яркую окраску, и листьями зелени.

Практические работы
Определение доброкачественности овощей по внешнему виду и при помощи индикаторов.

Приготовление салата из сырых овощей.

Фигурная нарезка овощей для художественного оформле​ния салатов.

Приготовление блюда из вареных овощей.

Варианты объектов труда Вареные овощи, свежие овощи.
Сервировка стола (2 ч)

Основные теоретические сведения. Особенности сервировки стола к завтраку, обеду, ужину, празднику. Набор столовых приборов и посуды. Способы складывания салфеток. Правила пользования столовыми при​борами.

Подача готовых блюд к столу. Правила подачи десерта.

Эстетическое оформление стола. Освещение и музыкаль​ное оформление. Культура использования звуковоспроизводя​щей аппаратуры. Правила поведения за столом. Прием гостей и правила поведения в гостях. Время и продолжительность визита.

Приглашения и поздравительные открытки.

Прак​тические работы
Оформление стола к празднику. Организация фуршета.

Заготовка продуктов (2 ч)

Основные теоретические сведения. Экономическое ведение домашнего хозяйства. Условия и сроки переработки и хранения продовольственных запасов. Основные способы простейшей пе​реработки овощей (соление, квашение, сушка). Условия хране​ния переработанных овощей. Санитарно-гигиенические требо​вания к переработке овощей. Техника безопасности при про​стейшей переработке овощей.

Подготовка продуктов к замораживанию. Быстрое замораживание продуктов в домашнем холодильнике. Условия и сроки хранения свежезамороженных продуктов.

Практические работы. Подготовка и замораживание ягод, пряных трав в морозильной камере холодильника. 

Варианты объектов труда. Ягоды, пряные травы.

Создание изделий из текстильных и поделочных

 материалов (36 ч)

Рукоделие. Художественные ремесла (8 ч)

Основные теоретические сведения Знакомство с различными видами декоративно-приклад​ного искусства народов нашей страны. Традиционные виды рукоделия: вышивка, вязание, плетение, ковроткачество, рос​пись по дереву и тканям и др. Знакомство с творчеством на​родных умельцев своего края, области, села. Инструменты и приспособления, применяемые в традиционных художествен​ных ремеслах.

Традиции, обряды, семейные праздники. Подготовка одежды к традиционным праздникам. Отделка изделий вы​шивкой, тесьмой, изготовление сувениров к праздникам.

Узелковый батик как художественное ремесло. Фантазии в решении и особенности выполнения узелкового батика. Декоративные дополнения в вариативности росписи узелкового батика. Разновидности экологически чистых материалов и красителей. Подбор красителей и материалов. Технология выполнения изделия в стиле «батик». 

Санитарно-гигиенические требования. Техника безопасности при выполнении работ.

Практические работы. Подготовка к окраске изделия в технике узелкового батика. Формирование ткани для получения рисунка. Приготовление раствора из натуральных компонентов. Изготовление салфетки. 

Варианты объектов труда. Ткань натуральные красители. Экскурсия в музей.

Создание изделий из поделочных материалов (6 ч.)

Основные теоретические сведения. Ассортимент вторичного сырья, дополнительные материалы экологические и санитарно-гигиенические требования. Виды пластмасс и их назначение. Способы переработки вторичного сырья. Инструменты и приспособления. Техника безопасности при выполнении работ.

Практические работы. Изготовление изделия из вторичного сырья. Зарисовка эскиза изделия. Составление технологической карты. 
Варианты объектов труда. Пластмасса. Полиэтилен. Древесина. 

Элементы материаловедения (2ч)

Натуральные волокна растительного происхождения и ткани из них (2ч)

Основные теоретические сведения.  Классификация текстильных волокон. Хлопок, лён. Процесс получения ткани. Признаки определения нити основы, лицевой и изнаночной сторон ткани. Виды швейных материалов. Натуральные волокна растительного происхождения. Хлопок. Лен. Пряжа. Применение хлопчатобумажных и льняных тканей в быту. 

Практические работы. «Распознавание волокон растительного происхождения». Заполнения в рабочей тетради таблицы «Отличительные признаки волокон». 

«Определение видов тканей (хлопчатобумажной и льняной) по их свойствам» 

Варианты объектов труда.  Рабочая тетрадь. Коллекция «Волокна». Образцы тканей из волокон растительного происхождения.

Элементы машиноведения (8 ч)

Основные теоретические сведения. Понятие о машине. Роль машины в технологическом процессе. Примеры бытовых машин. Устройство машины. Промышленные и бытовые, универсальные и специальные швейные машины. Основные узлы и детали швейной машины. Правила техники безопасности. Подготовка швейной машины к работе. Правила и приемы работы на швейной машине. Последовательность заправки верхней и нижней нити. Терминология машинных работ. Терминология влажно-тепловой обработки. Организация рабочего места. Техника безопасности при выполнения машинных работ и ВТО.

Практические работы. 

Знакомство с устройством бытовой швейной машины, «Определение месторасположения основных узлов и деталей»

Тренировочные упражнения на швейной машине: без ниток. «Выполнение машинных строчек по намеченным линиям (прямой, волнистой, зигзагообразной)». 

«Выполнение машинных швов (стачного, в подгибку и накладного)».

«Намотка нижней нитки на шпульку». 

«Регулировка длинны стежка.» 

Варианты объектов труда. Бытовая швейная машина, лоскуты тканей. Утюг гладильная доска.
Конструирование и моделирование швейных изделий (4) 

Основные теоретические сведения. Понятие об одежде, её назначение, классификация, требования, предъявляемые к одежде. Виды рабочей одежды. Выполнение эскиза рабочего фартука. Копирование и моделирование готовой выкройки. Расчет количества ткани для изготовления изделия. Правила работы с готовыми выкройками, их моделирование. Элементы моделирования способы уменьшения и увеличения готовой выкройки.
Практические работы. Классификация по назначению представленных эскизов одежды.

Выполнение эскиза рабочего фартука. Снятие мерок. Копирование и моделирование готовой выкройки. Расчет количества ткани для изготовления изделия.
Варианты объектов труда. Рабочая тетрадь, раздаточный дидактический материал. Выкройка фартука
Технология изготовления швейных изделий (8) 

Основные теоретические сведения. Правила техники безопасности. Организация рабочего места. Терминология и технология прямых стежков. Виды карманов последовательность обработки карманов. Способы определения лицевой и изнаночной сторон ткани. Правила подготовки ткани к раскрою. Варианты экономичной раскладки выкроек на ткани, последовательность раскроя. Наименование срезов деталей кроя. Подготовка деталей кроя к обработке. Технологическая последовательность изготовления рабочего фартука. Технология обработки пояса и способы его соединения с фартуком.

Практические работы. 

«Эскиз изделия, Изготовление лекала, моделирование»»

«Определение лицевой и изнаночной сторон ткани. Раскрой изделия и подготовка к обработке».

«Выполнение машинных швов применяемых для изготовления изделия (стачной, настрочной, шов в подгибку с закрытым срезом,  изготовление рюш, обработка верхнего среза кармана)». 

«Обработка деталей кроя и  изготовление рабочего фартука».

«Выполнение различных видов художественного оформления фартука».

Варианты объектов труда. Ткань, выкройки, детали кроя рабочего фартука.

Технология ведения дома (4 ч.)

Эстетика и экология жилища (2 ч.)

Основные теоретические сведения. Интерьер жилых помещений их комфортность. Рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним. Создание интерьера кухни с учетом интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Отделка интерьера тканями, росписью, резьбой по дереву.

Практические работы. Эскиз интерьера кухни.

Уход за одеждой, её ремонт (2ч)

Основные теоретические сведения. Уход за одеждой из хлопка и льна. Основные правила влажно-тепловой обработки изделий из хлопчатобумажных и льняных тканей. Способы ухода за обувью. Виды фурнитуры (пуговицы, крючки, кнопки, петли). Правила её подбора в зависимости от назначения одежды, фасона, покроя, вида и цвета ткани. Способы ремонта швейных изделий: замена фурнитуры, ремонт распоровшихся швов.

Практические работы. Влажно-тепловая обработка сорочки, блузки. Выполнение работы на лоскутах ткани (замена фурнитуры, ремонт распоровшихся швов).

Варианты объектов труда. Сорочка, блузка, пуговицы, крючки и петли, лоскуты тканей.

Электротехнические работы (2ч)

Основные теоретические сведения.  Понятие и виды источников и потребителей электроэнергии. Простая электрическая цепь. Электрические светильники. Устройство лампы накаливания и электропатрона.

Практические работы. Составление простой электрической цепи. Изучение устройства лампы накаливания и электропатрона.

Варианты объектов труда. Лампа накаливания, настольная лампа.

Творческие проектные работы (6 ч)

Основные теоретические сведения. Знакомство с понятием «Творческий проект по технологии». Проектирование и изготовление личностно или общественно значимых изделий с использованием конструкционных, текстильных и поделочных материалов. Этапы проектной деятельности: поисковый, технологический, аналитический, и их содержание. Требования к выполнению творческого проекта. Разработка технологического маршрута и эго поэтапного выполнения. Реклама. Цель рекламы. Требования к готовому изделию.

Практические работы. Выдвижение идеи для выполнения учебного проекта. Анализ моделей из банка объектов для творческих проектов. Подбор материалов, инструментов, и приспособлений, технологии выполнения. Разработка творческого проекта. Разработка рекламного проекта изделия. Презентация творческого проекта.

Варианты объектов труда. Творческие проекты, например: подставка под горячее, подсвечник. Ваза для карандашей, шкатулка.

ДИЗАЙН ПРИШКОЛЬНОГО УЧАСТКА (4 ч)
Основные теоретические сведения. Принципы планировки. Создание микроландшафта Терра​сы, дорожки, переносные цветники, миниатюр​ные сады. Понятие о «Саде камней». 

Роль цветов в оформлении ландшафта. Виды цветовых культур для декоративного оформления клумб. Пропорциональная и композиционна зависимость растений.
Практическая  работа. Выполнение эскиза планировки пришкольного участка.




        Выполнение эскиза ландшафта 
Варианты объектов труда. Эскиз пришколь​ного участка.

Учебно - ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ

5 КЛАСС
	Дата проведения
	ii/п
	Наимено​вание раздела

программы
	Тема урока
	Коли​чество часов
	Тип урока (форма и
вид дея​-сти обучаю​щихся, форма занятий)
	Элементы содержания
	Требования к уров​ню подготовки обучающихся (результаты)
	Вид кон​троля.

Изме​рители
	Элемента дополни-
​тельного (необяза​тельного содержа​ния)
	Домашнее задание

	план
	факт
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	
	
	1-2
	Вводное

занятие
	Вводное

занятие. Инструк​таж по ТБ. Содержа​ние и зада​чи курса
	2
	Беседа
	Содержание и задачи курса

«Технология». Правила внутреннего распо​рядка, техники безопасности
	Знать правила:

внутреннего рас​порядка, техники безопасности. Уметь соблю​дать правила ТБ
	Вопро-сы
	
	Повторить об​щие пра​вила по ТБ

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	Кулинария (14 ч)
	
	
	

	
	
	3-4
	Санита-

рия и 

гигиена
	Санитария

и гигиена.

Требова​ния к по​мещению кухни
	2
	Усвоение

новых

знаний
	Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Правила санитарии и гигиены. Понятия «кулинария», «пита​ние», «культура питания». Рациональное питание. Вита​мины. Кухонная посуда и уход за ней
	Знать безопас-

ные приемы 

работы, способы оказания первой помощи. Уметь соблю​дать правила са​нитарии и гигие​ны в быту
	Воп-

росы
	
	Сравнить

требова-

ния

по уходу за посу​дой в до​машних условиях

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5-6
	Физиоло-

гия пита-

ния
	Физиология питания. Овощи в питании
	2
	Комбинированный
	Понятие «режим питания». Пищевые продукты как источник белков, жиров, угле​водов, витаминов, минераль​ных солей.
	Знать общие

сведения о роли

витаминов в об​мене веществ.
	Опрос
	Влияние

витами-

нов на здоровье
	Опреде-

лить на-

личие ви​таминов

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Конт. Раб. 
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	
	
	
	
	Процесс пищеварения. Клас​сификация овощей. Роль ви​таминов в обмене веществ. Определение доброкачест​венности овощей
	Уметь выбирать пищевые продук​ты для удовлетво​рения потребности организма в белках, углеводах, жирах
	«Прави-ла санита-рии и гигиены
	человека (журнал «Здоро​вье»)
	в домаш​них про​дуктах (овощи, фрукты)

	
	
	7-8
	Технология при​готовле​ния пищи
	Технология
приготов​ления бу​тербродов и горячих напитков
	2
	Усвоение
новых знаний
	Рациональное питание. Виды бутербродов, отличие (откры​тые, закрытые). Способы оформления. Требования к качеству, сроку хранения. Виды горячих напитков. Тре​бования к приготовлению го​рячих напитков. Правила ТБ
	Знать виды бутер-
бродов и горячих напитков, техно​логию их приго​товления. Уметь нарезать продукты и офор​мить бутерброды (эстетично); соблю​дать правила ТБ
	Само-

оценка
	Бутер-

броды канапе
	Приго-

товление завтрака

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9-
	Техноло-
гия при-

готовле-

ния пищи
	Блюда

из яиц.

Практикум
«Приго​товление блюд из яиц»
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Значение яиц в питании человека. Способы определения свежести яиц. Длительность хранения. Технология приго​товления блюд из яиц. Правила ТБ, санитарии при приготовлении и хранении пищи
	Знать способы
определения све-
жести яиц, исполь-
зование в кулина​рии, способы хра​нения.

Уметь определять свежесть яиц и го​товить блюда из них; правила ТБ
	Уст-

ный

дик-

тант
	Приме-

нение яиц
в приго-

товлении десерта
	Проверка
доброка-
чествен-

ности яиц

	
	
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11-
	Техноло-
гия при-

готовле​ния пищи
	Приготов-
ление блюд
из овощей
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Правила ТБ. Виды овощей.
Методы определения качества.
Влияние экологии на качество. Назначение, виды и техноло​гия (способы нарезки). После​довательность приготовления блюд из овощей
	Знать пищевую
ценность овощей,
технологию при​готовления блюд из них; ТБ. 

Уметь приготав​ливать блюда из овощей
	Кон-

троль

каче​ства нарез​ки
	Получе-

ние есте-
ственных красите​лей из овощей
	Приго-

товление
салата по выбору

	
	
	12
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	13-
	Серви-

ровка

стола
	Сервиров-
ка стола.

Правила поведения за столом
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Эстетическое оформление стола. Составление меню на завтрак. Сервировка. Сто​ловые приборы и правила пользования ими. Способы складывания салфеток. Эти​кет. Культура поведения за столом
	Знать правила

этикета.

Уметь склады​вать тканевые и бумажные сал​фетки различны​ми способами
	Само-

оценка
	Иннова-

ция

в оформ​лении стола к завтра​ку
	Оформ-

ление

стола

к завтраку

	
	
	14
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	15-
	Заготовка
продуктов
	Заготовка
продуктов
и способы их сохра​нения
	2
	Беседа, сообщение
	Экономное ведение домашнего хозяйства. Условия и сроки переработки и хранения продовольственных запасов. Способы заготовки продуктов впрок. Подготовка продуктов к замораживанию. Быстрое замораживание продуктов в домашнем холодильнике
	Знать роль запасов в экономном
ведении хозяйст​ва, способы заго​товки, условия и сроки хране​ния.

Уметь заклады​вать на хранение свежие ягоды, фрукты, овощи
	Работа с ребусом и кроссвор-дом. Конт. Раб. «Основы кули

нарии» Тест 
	Техноло-
гия при-

готовле​ния кар​тофель​ного крахмала
	Сушка

яблок

	
	
	16
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (36 ч)

	
	
	17-
	Рукоде-

лие. Ху-

дожест-

венные ремесла
	Узелковый
батик. Ви-
ды росписи
по ткани
	2
	Усвоение
новых

знаний
	Узелковый батик как художественное ремесло. Фантазии в решении и особенности выполнения узелкового батика. Декоративные дополнения в вариативности росписи узелкового батика. Инстру​менты и приспособления
	Знать особенно-
сти выполнения
узелкового батика.
Уметь подбирать инструменты и приспособле​ния для росписи узелкового батика
	Опрос
	История

создания
изделия

из узел​кового батика
	Опреде-

лить на-

личие из-

делий дома

	
	
	18
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	19-
	Рукоде-

лие.
	Материалы
и красители.
	2
	Комбини-
рованный
	Разновидности экологически
чистых материалов и красителей -
	Знать правила

ТБ, технологию
	Опрос
	Батик

в реставрации -
	Подгото-
виться

	
	
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	Художе-
ственные ремёсла
	Технология крашения
	
	
	. Подбор красителей и материалов, их зависи​мость. Технология выполне​ния изделия в технике «батик». Санитарно-гигиенические требования. ТБ
	выполнения узел кового батика. Уметь приме​нять технологию выполнения узел​кового батика
	
	изделий
	к практи-
ческой работе

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	21-
	Рукоде-

лие. Ху-

дожест​венные ремёсла
	Подготовка красителя.
Выбор способа складыва​ния ткани и завязы​вания уз​лов
	2
	Практикум
	Технология приготовления раствора для окрашивания из натуральных компонентов. Способы складывания ткани и завязывания узелков для получения желаемого ри​сунка. Соблюдение правил техники безопасности
	Знать техноло-
гию приготовле-
ния раствора из натуральных компонентов. Уметь форми​ровать ткань для получения ри​сунка
	Работа
пара-

ми
	Химиче-
ские кра-
сители
	Подбор

материа-
лов для отделки

	
	
	22
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	23-
	Рукоде-
	Оформление салфеток в технике «узел
ковый ба​тик»
	2
	Усвоение
новых

знаний
	Функционально-эстетические аспекты оформления салфетки. Обработка края салфетки бахромой (метод продёргивания нити). ВТО. ТБ
	Знать правила ТБ.
Уметь понимать
красоту и выпол-
нять её своими
руками
	Оцен-

ка ра-

боты
	Перспек-
тивы раз-
вития

твор-

чества
	Проде-

монстри-
ровать

выпол-

ненную работу

	
	
	24
	лие. Ху-

дожест-

венные
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	ремёсла
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	25-
	Создание
	Ассорти-

мент вто-

ричного
	2
	Усвоение
новых

знании
	Ассортимент вторсырья, дополнительные материалы, экологические и санитарно гигиенические требования, инструменты и приспособле​ния. ТБ. Зарисовка изделия из пластмассы по шаблону
	Уметь различать
виды пластмасс,
подбирать их по
назначению;

обосновывать функциональные качества изго​товления изделия
	Провер-
ка ри-

сунка

на со-

ответ​ствие шаб​лону
	Иннова-

ция при-
менения

вторсы-

рья
	Подбор

сырья

для изде-

лия

	
	
	26
	изделии

из поде-
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	лочных

материа​лов
	сырья из

пластмас​сы. Зари​совка изде​лия
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	27-

28
	Создание
изделий из поделочных материа​лов
	Технология изготовления выбранного

изделия
	2
	Комбинированный
	Технология выполнения выбранного изделия (домовёнок). Заготовка деталей изделия: разметка, вырезание, нанесение контрольных точек. Сборка деталей. ТБ
	Знать правила ТБ.
Уметь использовать приемы работы с пластмассой и дополни​тельными мате​риалами
	Кон-

троль за дей-
ствия-
ми
	Способы
пере работки

втор-

сырья
	Продол

жить работу

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	29-
	Создание
изделий

из поде-

лочных материа​лов
	Сборка

и оформ-

ление из-

делия
	2
	Практи-

кум
	Продолжение работы в соответствии с технологической картой. Сборка деталей и последующий контроль на прочность и эстетичность со​единения. Оформление гото​вого изделия. Осуществление контроля качества изготавли​ваемого изделия
	Знать способы соединения и оформления изделия.

Уметь контроли​ровать последо​вательность сборки деталей изделия
	Соот-

ветст-

вие

эскиза и из​делия
	Целесо-

образ-

ность

вторсы​рья
	Оценка

родителей

	
	
	30
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	31-
	Элементы
материа-
ловеде-

ния
	Классифи-
кация во-

локон.

Практиче-
ская работа «Образец полотняно​го перепле​тения»
	2
	Усвоение
новых

знании
	Классификация текстильных волокон, натуральные, растительные волокна. Понятие о хлопке-сырце и льне. Общие понятия о пряже и про​цессе прядения. Ткачество. Полотняное переплетение. Основная и уточная нити в ткани. Лицевая и изнаноч​ная стороны ткани. Свойства тканей. Признаки определе​ния сторон. ТБ
	Знать классификацию текстильных волокон, свойства нитей
основы и утка. Уметь выбирать вид ткани для опре​деленных типов швейных изделий
	Опрос.
Лаби-

ринт,

крос-

сворд
	Легенды
и мифы о
происхо-
ждении

волокон
	Подоб-

рать об-

разцы

тканей

натураль​ных воло​кон

	
	
	32
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	33-34
	Элементы
материа-
ловеде-

ния
	Классификация древесины Практическая работа «Определение пород древесины»
	2
	
	Древесные материалы. Виды древесных пород, строение древесины. Классификация пиломатериалов. 
	Знать классификацию пиломате-риалов, свойства древесины. 

Уметь определять вид древесины по внешнему виду 
	Опрос.
Лаби-

ринт,

крос-

сворд
	Легенды
и мифы о
происхо-
ждении

древесины
	Подоб-

рать об-

разцы

древесины и коры

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	35-36
	Элементы
машино-
ведения
	Виды швей-
ных машин.
Устройство и принцип действия
	2
	Усвоение
новых

знании
	История создания швейной машины. Основные требования к оборудованию рабочего места, виды машин, виды приводов и их устройство, принцип действия отдельных узлов (регулятор длины стеж​ка, устройство для намотки ниток)
	Знать правила

ТБ, устройство
отдельных узлов швейных машин Уметь различать виды машин по назначению
	Контр. Раб. Натуральные растительные волокна.Вопросы
	Универ-

сальные

машины и их на​значение
	Закрепле-
ние изу-

ченного материала

	
	
	
	Элементы
машино-
ведения
	Подготовка
машины

к работе.

Практиче-
ская работа «Выполне​ние ма​шинных строчек»
	2
	Комби-

нирован-ный
	Правила и приемы работы на швейной машине. Последовательность заправки верхней и нижней нитей. Намотка нитки на шпульку. Выполне​ние машинных строчек по намеченным линиям. Регули​ровка длины стежка. Терми​нология машинных работ. ТБ
	Знать правила подготовки швейной машины к работе, ТБ.

Уметь заправ​лять верхнюю и нижнюю нить, намотать нить на шпульку
	Про-

верка

каче-

ства

образ​ца
	Разно-

видности
отделоч-
ных стро-
чек
	Повто-

рить по-

следова-

тельность
заправки верхней и нижней нитей

	
	
	37-38
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	39-40
	Элементы
машино-
ведения
	Практиче-
ская работа
«Виды ма​шинных швов»
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Последовательность выполнения машинной строчки.Технология выполнения со​единительных машинных швов. Условное обозначение, применение и чтение машин​ных швов. ТБ
	Знать последова-
тельность вы-

полнения ма​шинной строчки. Уметь выпол​нять машинные швы и читать обозначения
	Само-

оценка
	Разно-

видности
машин​ных швов
	Отработ-
ка строч-
ки

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	41-42
	Элементы
машино-
ведения
	Упражне-
ния на

швейной машине. ВТО
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Технология и терминология выполнения краевых швов. Терминология ВТО и правила ТБ. Значение ВТО. Организа​ция рабочего места. Требова​ния к выполнению ВТО
	Знать термино-
логию ВТО.

Уметь организо​вать рабочее ме​сто и выполнять краевые швы
	Само-

кон-

троль
	Работа

с катало-
гом
	Оформить
образцы

швов в тетрадь

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	43-44
	Конструрование и 
	Классифи-
кация оде​жды.
	2
	Усвоение
новых
	Понятие об одежде, её назначение, классификация, требо​вания, предъявляемые
	Знать правила
снятия мерок.
	Опрос,
про​верка
	Ассорти-
мент фар​туков.
	Выбор

ткани

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	
	моделиро-

вание ра​бочей одежды
	Практиче-
ская работа

«Снятие мер.
мерок
	
	знаний
	к одежде. Виды рабочей оде-
жды. Правила снятия мерок и их обозначение
	Уметь записы-
вать измерения мерок
	изме-

рении
	Знаком-

ство

с профес​сиями
	для фар-

тука

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	45-46
	Конст-

руирова-
ние и мо-
делиро-

вание ра​бочей одежды
	Правила

работы

с готовыми
выкройка-
ми. Моде​лирование
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Элементы моделирования.
Способы увеличения и

уменьшения готовой выкрой-
ки. Правила расчета количе-

ства ткани для изготовления изделия. Наименование дета​лей кроя. Условные обозна​чения (направление долевой нити, припуски на швы, «сгиб»). Правила раскроя и рациональной раскладки деталей выкройки. ТБ
	Знать несложные
приемы модели-
рования, правила
подготовки вы-
кройки к раскрою. Уметь выпол​нять экономную раскладку вы​кройки и раскрой ткани с учетом направления до​левой нити, ТБ
	Кон-

троль

за дей-
ствия-
ми
	Правила
расклад-
ки дета-

лей вы-

кройки с учетом рисунка ткани
	Повто-

рить пра-
вила раск.-
кроя

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	47-48
	Техноло-
гия изго-
товления
рабочей

одежды
	Ручные ра-
боты.

Практиче-
ская работа
«Выполне​ние пря​мых стеж​ков»
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Правила ТБ. Организация ра-
бочего места. Инструменты
и приспособления. Термино-
логия и технология выполне-
ния прямых стежков. Значи​мость контрольных линий и способы их переноса. Соблю​дение технических условий (размер стежка)
	Знать термино-
логию и техно-

логию выполне-
ния швейных

операций. Уметь выпол​нять ручные стежки
	Про-

верка

прак-

тиче-

ской рабо​ты
	Эстети-

ческое

и функ-

циональ-
ное зна​чение шва «коз​лик»
	Продол-

жение

работы

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	49-50
	Техноло-
гия изго-
товления
рабочей

одежды
	Практиче-
ская работа
«Обработ-
ка карма​нов. Со​единение

с фартуком»
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Виды карманов. Последова-
тельность обработки кармана
(заметывание, застрачивание,
заутюживание). Отделка и соединение кармана с фар​туком. ТБ
	Знать последова-
тельность обра-
ботки кармана.
Уметь обрабаты​вать карман и со​единять его с изделием
	Кон-

троль

каче-

ства
	Коллек-

ция «Ви-
ды кар-

манов»
	Закончить
работу

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	51-52
	Техноло-
гия изго-
товления рабочей

одежды
	Практиче-
ская работа
«Техноло​гия обра​ботки бо​ковых и нижнего срезов фар​тука»
	2
	Практи-

кум
	Технология обработки боко-
вых и нижнего срезов фарту-
ка швом вподгибку с закры​тым срезом. Выполнение раз​личных видов художествен​ного оформления. Работа с утюгом. ТБ
	Знать техноло-

гию обработки
срезов изделия, правила ТБ. Уметь обрабаты​вать срезы дета​лей изделия; соблюдать пра​вила ТБ
	Кон-

троль

выпол​нения
	Работа

с журна-
лами мод
	Закончить
работу

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	53-54
	Техноло-
гия изго-
товления
рабочей

одежды
	Практиче-
ская работа
«Обработ​ка пояса и соедине​ние его с фарту​ком». ВТО
	2
	Практи-

кум
	Технология выполнения об-
работки пояса и способы его
соединения с фартуком. Приемы ВТО. Элементы кон​троля: внешний вид, симмет​ричность формы и располо​жение парных деталей, акку​ратность обработки срезов, качественная влажно-тепловая обработка. ТБ
	Знать техноло-
гию обработки
пояса; критерии оценки качества изделия.

Уметь соединять пояс с фартуком; соблюдать пра​вила ТБ
	Само-

Оценка


	Роль фар-
тука

в костю​мах каза​чества
	Получить
оценку

родителей

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	К. раб. Изготовление швейного изделия Тест  
	
	

	
	
	
	
	
	Технологии ведения дома (4 ч)
	
	
	

	
	
	55-56
	Техноло-
гии веде-
ния дома
	Эстетика

и экология
жилища.

Практиче​ская работа «Эскиз ин​терьера кухни»
	2
	Усвоение
новых

знаний
	Интерьер жилых помещений
и их комфортность. Рацио-
нальное размещение обору-
дования кухни и уход за ним. Создание интерьера кухни с учетом запросов и потреб​ностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Отделка интерьера тканями, росписью, резьбой по дереву. Декоративное украшение кухни изделиями собственно​го изготовления
	Знать способы
отделки интерь-
ера.

Уметь чистить посуду; поддер​живать чистоту в жилых поме​щениях; разме​щать оборудова​ние кухни; созда​вать интерьер кухни
	Про-

верка

прак-

тиче​ской рабо​ты
	Совре-

менные

стили

в интерь​ере
	Декора-

тивное

оформле-
ние кухни

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	57-58
	Техноло-
гии веде-
ния дома
	Уход за

одеждой

и обувью
	2
	Лабора-

торно-

практиче-
ская

работа
	Выбор и использование со-
временных средств ухода
за одеждой и обувью. Спосо-
бы удаления пятен с одежды

и обивки мебели. Выбор тех​нологий длительного хране​ния одежды и обуви. Услов​ные обозначения на ярлыках
	Знать способы
удаления пятен
с одежды, способы
ухода за обувью.
Уметь приме​нять на практике полученные зна​ния по теме
	Кон-

троль

за дей-

ствия-
ми
	Иннова-

ционные
методы

очистки

изделий от загряз​нений
	Найти по-
лезные

советы

по удале-
нию раз​личных видов пятен

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	Электротехнические работы (2 ч)
	
	
	

	
	
	59-60
	Электро-
техниче-
ские работы
	Электро-

монтажные
работы
	2
	Усвоение
новых

знаний
	Организация рабочего места для выполнения электромонтажных работ. Виды прово​дов. Инструменты для элек​тромонтажных работ. Приё​мы монтажа установочных изделий. Правила безопасной работы с электроустановками и при выполнении электромонтажных работ
	Знать правила
безопасной ра-
боты.

Уметь организо​вывать рабочее место для выпол​нения электро​монтажных ра​бот; соблюдать правила ТБ
	Опрос
	Профес-

сии, свя-
занные с выпол​нением электро​монтаж​ных работ
	Повто-

рить

пройден​ный мате​риал

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	Творческие проектные работы (6 ч)
	
	
	

	
	
	61-62
	Творче-

ские про-
ектные работы
	Основные компоненты проекта. Организационно-подготовительный этап
	2
	Усвоение
новых

знаний
	Цели, познавательные сведения (объяснение) по плану разработки, выполнению творческого проекта. Этапы проекта. Знакомство с поня​тием «творческий проект по технологии». Выдвижение идей для выполнения учебно​го проекта
	Знать этапы

и требования

к выполнению творческого про​екта.

Уметь обосно​вывать выбор проектируемого изделия
	Во-

просы
	Журналы
	Опреде-

литься

в выборе проекти​руемого изделия

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 
	12. 

	
	
	63-64
	Творче-

ские про-
ектные работы
	Выбор техники выполнения изделия. Разработка технологического маршрута.
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Поиск возможных вариантов
в выборе техники выполне-
ния. Разработка технологиче​ского маршрута и его поэтап​ное выполнение. Анализ мо​делей из банка объектов для творческих просмотров
	Знатьвыбран-

ную технику вы-
полнения. 

Уметь выпол​нять её с учетом технологических требований
	Само-

кон-

троль
	Обзор

коллек-

ций жур​налов
	Продол-

жить

работу

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	65-66
	Творче-

ские про-
ектные работы
	Реклама

и защита

проекта
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Реклама. Цель рекламы. Раз-
работка рекламного проспек-
та изделия (точно, кратко, понятно). Публичное выступ​ление обучающихся с обос​нованием представляемого проекта
	Знать критерии

защиты проекта.
Уметь разрабо​тать рекламный проспект, оце​нить выполнен​ную работу и за​щитить её
	Защи-

та про-

екта
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	Дизайн пришкольного участка (4 ч)
	
	
	

	
	
	67-68
	Дизайн

пришко-

льного участка
	Создание

микро-

ландшафта. Выполне​ние эскиза
	2
	Комби-

нирован-
ный
	Основные понятия о ланд-
шафте. Понятие о террасах,
клумбах, дорожках, перенос​ных цветниках, миниатюрных садах, о «саде камней». Вы​полнение эскиза миниатюр​ного сада
	Знатьосновные

понятия ланд-

шафта.

Уметь выпол​нить эскиз заду​манного ланд​шафта
	Опрос
	Иннова-

ционные
техноло​гии в со​здании микро​ланд​шафта
	Закончить
работу

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	69-70
	Дизайн

пришко​льного участка
	Цветочные
культуры для клумб
	2
	Комби-

нирован​ный
	Роль цветов в оформлении
ландшафта. Виды цветочных культур для декоративного оформления клумб. Пропор​циональная и композицион​ная зависимость растений
	Знать пропор-

циональную и композицион​ную зависимость растений 

Уметь подбирать цветочные куль​туры для клумбы
	Опрос
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Календарно – тематическое планирование. 5 класс
	
	 Тема урока.
	Дата по плану.
	Фактическая дата.
	Примечание

	1. 
	Вводное занятие. (2 ч).
	
	
	

	2. 
	Содержа​ние и зада​чи курса
	
	
	

	3. 
	Кулинария (14 ч). 

Санитария и гигиена.


	
	
	

	4. 
	Требова​ния к по​мещению кухни
	
	
	

	5. 
	Физиология питания.
	
	
	

	6. 
	Овощи в питании
	
	
	

	7. 
	Технология
приготов​ления бу​тербродов .
	
	
	

	8. 
	Технология
приготов​ления горячих напитков.
	
	
	

	9. 
	Блюда из яиц.


	
	
	

	10. 
	Правила ТБ, санитарии при приготовлении и хранении пищи
	
	
	

	11. 
	Приготовление блюд из овощей.
	
	
	

	12. 
	Приготовление блюд из овощей.
	
	
	

	13. 
	Сервировка стола.

Правила поведения за столом
	
	
	

	14. 
	Способы складывания салфеток. Эти​кет. 
	
	
	

	15. 
	Заготовка продуктов
и способы их сохра​нения.
	
	
	

	16. 
	Подготовка продуктов к замораживанию. Быстрое замораживание продуктов
	
	
	

	17. 
	 Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (36ч).     Узелковый батик,         

как художественное ремесло
	
	
	

	18. 
	Виды росписи по ткани.
	
	
	

	19. 
	Материалы и красители.
	
	
	

	20. 
	Технология окрашивания.
	
	
	

	21. 
	Выбор способа складыва​ния ткани и завязы​вания уз​лов.
	
	
	

	22. 
	Практическая работа « Окраска ткани».
	
	
	

	23. 
	Оформление салфеток в технике «узелковый ба​тик».
	
	
	

	24. 
	Оформление салфеток в технике «узелковый ба​тик».
	
	
	

	25. 
	Ассортимент вторсырья из пластмассы.


	
	
	

	26. 
	Зарисовка изделия из пластмассы по шаблону
	
	
	

	27. 
	Технология изготовления выбранного изделия.
	
	
	

	28. 
	Технология изготовления выбранного изделия.
	
	
	

	29. 
	Сборка и оформление изделия.
	
	
	

	30. 
	Сборка и оформление изделия. Практикум.
	
	
	

	31. 
	Классификация волокон.


	
	
	

	32. 
	Практическая работа «Образец полотняно​го перепле​тения».
	
	
	

	33. 
	Классификация древесины
	
	
	

	34. 
	 Практическая работа «Определение пород древесины»
	
	
	

	35. 
	Контрольная работа по теме «Натуральные растительные волокна».


	
	
	

	36. 
	Виды швейных машин. Устройство и принцип действия
	
	
	

	37. 
	Подготовка машины

к работе.
	
	
	

	38. 
	Практическая работа «Выполне​ние швов»
	
	
	

	39. 
	Практическая работа
«Виды ма​шинных швов»
	
	
	

	40. 
	Практическая работа
«Виды ма​шинных швов»
	
	
	

	41. 
	Технология и терминология выполнения краевых швов.
	
	
	

	42. 
	Упражнения на швейной машине.
	
	
	

	43. 
	Классификация оде​жды
	
	
	

	44. 
	Практическая работа

«Снятие мерок».


	
	
	

	45. 
	Правила работы с готовыми
выкройками. 
	
	
	

	46. 
	Моделирование рабочей одежды.
	
	
	

	47. 
	Ручные работы.


	
	
	

	48. 
	Практическая работа
«Выполне​ние пря​мых стеж​ков
	
	
	

	49. 
	Практическая работа
«Обработка карма​нов».
	
	
	

	50. 
	Практическая работа
«Обработка карма​нов».
	
	
	

	51. 
	Практическая работа
«Техноло​гия обра​ботки бо​ковых и нижнего срезов фар​тука».
	
	
	

	52. 
	Практическая работа
«Техноло​гия обра​ботки бо​ковых и нижнего срезов фар​тука».
	
	
	

	53. 
	Практическая работа
«Обработ​ка пояса и соедине​ние его с фарту​ком». ВТО
	
	
	

	54. 
	Практическая работа
«Обработ​ка пояса и соедине​ние его с фарту​ком». ВТО
	
	
	

	55. 
	Технологии ведения дома(4ч). Эстетика и экология
жилища.


	
	
	

	56. 
	Практиче​ская работа «Эскиз ин​терьера кухни»
	
	
	

	57. 
	Уход за одеждой и обувью
	
	
	

	58. 
	Уход за одеждой и обувью
	
	
	

	59. 
	Электротехнические работы. (2ч).

Электромонтажные работы
	
	
	

	60. 
	Электромонтажные работы
	
	
	

	61. 
	Творческие проектные работы (6 ч). Основные компоненты проекта
	
	
	

	62. 
	Организационно-подготовительный этап выполнения проекта.
	
	
	

	63. 
	Выбор техники выполнения изделия.
	
	
	

	64. 
	Разработка технологического маршрута
	
	
	

	65. 
	Реклама и защита проекта.
	
	
	

	66. 
	Реклама и защита проекта
	
	
	

	67. 
	Дизайн пришкольного участка (4 ч).

Создание микро-

ландшафта. Выполне​ние эскиза
	
	
	

	68. 
	Инновационные
техноло​гии в со​здании микро​ланд​шафта
	
	
	

	69. 
	Цветочные
культуры для клумб.
	
	
	

	70. 
	Цветочные
культуры для клумб.
	
	
	


СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ
6 класс (68ч)
Раздел «Технологии исследовательской и опытнической деятельности» (16ч)
Тема 1. Исследовательская и созидательная деятельность
Теоретические сведения. Цель и задачи проектной деятельности в 6 классе. Составные части годового творческого проекта шестиклассников.
Практические работы.
Творческий проект по разделу ««Технологии домашнего хозяйства».
Творческий проект по разделу «Кулинария».
Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».
Творческий проект по разделу «Технологии обработки конструкционных материалов».
Составление портфолио и разработка электронной презентации.
Презентация и защита творческого проекта.
Варианты творческих проектов: «Растение в интерьере жилого дома», «Планирование комнаты подростка», «Деревянная модель игрушки», «Подставка под горячее», «Кухонная доска», «Подушка для стула», «Диванная подушка», «Вязаные домашние тапочки», «Приготовление воскресного обеда» и др.
Раздел «Технологии домашнего хозяйства» (2ч)
Тема 1. Интерьер жилого дома
Теоретические сведения. Понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого дома. Организация зон приготовления и приема пищи, отдыха и общения членов семьи, приема гостей, зона сна, санитарно-гигиенические зоны. Зонирование комнаты подростка.
Интерьер жилого дома. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон.
Темы лабораторно-практических работ
Выполнение эскиза интерьера комнаты подростка.
Электронная презентация «Декоративное оформление интерьера».
Тема 2. Комнатные растения в интерьере
Теоретические сведения. Понятие о фитодизайне. Роль комнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в интерьере. Разновидности комнатных растений. Уход за комнатными растениями. Технология выращивания комнатных растений Профессия садовник
Тема практической работы.
Размещение растений в интерьере своей комнаты.
Выполнение презентации «Растение в интерьере жилого дома».
Раздел «Технологии обработки конструкционных материалов» (20ч)
Тема 1. Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов (6ч)
Теоретические сведения. Заготовка древесины. Лесоматериалы.
Пороки древесины. Их характеристики, происхождение и влияние на качество изделий.
Производство пиломатериалов и области их применения. Профессии, связанные с заготовкой древесины и производством пиломатериалов.
Конструирование и моделирование изделий из древесины.
Сборочный чертёж и спецификация объёмного изделия. Технологическая карта.
Темы лабораторно-практических работ. Определение видов лесоматериалов и пороков древесины. Составление схемы раскроя бревна на пиломатериалы. Изготовление чертежа изделия. Технология изготовления изделия. Конструирование изделий из древесины. Выпиливание деревянной детали по чертежу и технологической карте. Соединение деталей из древесины. Отделка изделия. 
Тема 2. Технологии машинной обработки древесины и древесных материалов (4ч)
Теоретические сведения Элементы машиноведения. Составные части машин. Виды механических передач. Понятие о передаточном отношении. Соединения деталей. Современные ручные технологические машины и механизмы для выполнения слесарных работ
Тема 3. Технология обработки изделий из металлов и искусственных материалов (10ч)
Теоретические сведения. Металлический прокат и его свойства для изготовления изделий
Темы лабораторно-практических работ. Проектирование изделий из металлического проката. Разрезание металлического проката слесарной ножовкой. Рубка металлических заготовок зубилом. Опиливание металлических заготовок напильниками и надфилями.
Раздел «Создание изделий из текстильных материалов» (20ч)
Тема 1. Свойства текстильных материалов (2ч)
Теоретические сведения. Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Виды нетканых материалов из химических волокон.
Тема лабораторно-практической работы
Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон.
Тема 2. Конструирование и моделирование швейных изделий (4 ч)
Теоретические сведения. Понятие о чертеже. Инструменты и материалы. Построение чертежа выбранного изделия.
Тема лабораторно-практической работы.
Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия.
Тема 3. Швейная машина (2ч)
Теоретические сведения. Устройство машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Дефекты машинной строчки. Назначение и правила использования регулятора натяжения верхней нитки.
Основные машинные операции: притачивание, обтачивание. Обработка припусков шва перед вывёртыванием. Классификация машинных швов.
Темы лабораторно-практических работ
Уход за швейной машиной. Устранение дефектов машинной строчки. Изготовление образцов машинных швов.
Тема 4. Технология изготовления швейных изделий(8ч)
Теоретические сведения. Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. Выкраивание деталей. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы иголками и булавками. Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соединения детали с клеевой прокладкой. Основные операции при ручных работах: временное соединение мелкой детали с крупной – примётывание; временное ниточное закрепление стачанных и вывернутых краёв – вымётывание. Основные машинные операции: присоединение мелкой детали к крупной – притачивание; соединение деталей по контуру с последующим вывёртыванием – обтачивание. Обработка припусков шва перед вывёртыванием. Классификация машинных швов: соединительные (обтачной с расположением шва на сгибе и в кант). Обработка мелких деталей швейного изделия обтачным швом. Устранение дефектов. Последовательность изготовления изделия. Технология обработки выбранного изделия. Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия. Обработка швов. Окончательная отделка изделия. Технология пошива подушки для стула. Профессия технолог-конструктор швейного производства, портной.
Темы лабораторно-практических работ. Изготовление образцов ручных швов. Конструирование и раскрой подушки для стула. Отделка изделия.
Тема 5. Художественные ремёсла (4ч)
Теоретические сведения. Краткие сведения из истории старинного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. Материалы для вязания крючком. Правила подбора крючка в зависимости от вида изделия и толщины нити. Расчёт количества петель для изделия. Отпаривание и сборка готового изделия.
Основные виды петель для вязания крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Вязание полотна: начало вязания, вязание рядами, основные способы вывязывания петель, закрепление вязания. Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.
Практические работы. Основные виды петель при вязании крючком. Вязание полотна несколькими способами. Плотное и ажурное вязание по кругу.
Раздел « Кулинария» (10 ч)
Тема 1. Блюда из круп и макаронных изделий (2ч)
Теоретические сведения. Подготовка к варке круп и макаронных изделий. Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Макаронные изделия. Технология приготовления макаронных изделий. Требования к качеству готовых блюд.
Способы варки макаронных изделий. Посуда и инвентарь, применяемые при варке каш, бобовых и макаронных изделий.
Темы практических работ:
Приготовление блюд из круп и макаронных изделий.
Тема 2. Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря (2ч)
Теоретические сведения. Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы и нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд
Темы лабораторно-практических работ
Определение свежести рыбы. Приготовление блюда из рыбы. Приготовление блюда из морепродуктов.
Тема 3. Блюда из мяса ( 1ч)
Теоретические сведения. Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. Определение качества термической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам
Темы лабораторно-практических работ
Определение доброкачественности мяса. Приготовление блюда из мяса.
Тема 4. Блюда из птицы (1ч)
Теоретические сведения. Виды домашней и сельскохозяйственной птицы и их кулинарное употребление. Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке птицы. Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подача их к столу
Тема лабораторно-практической работы
Приготовление блюда из птицы.
Тема 5. Технология приготовления первых блюд (супов) (2ч)
Теоретические сведения. Значение супов в рационе питания. Классификация супов. Технология приготовления бульонов. Заправочные супы. Технология приготовления супов. Супы-пюре, прозрачные супы, холодные супы. Оценка готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу
Тема лабораторно-практической работы
Приготовление окрошки.
Тема 6. Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду (2ч)
Теоретические сведения. Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами
Темы лабораторно-практических работ. Исследование состава обеда.
Календарно – тематическое планирование. 6 класс
	
	 Тема урока.
	Дата по плану.
	Фактическая дата.
	Примечание

	1. 
	Понятие о творческой проектной деятельности. Цели и задачи проектной деятельности в 6 классе.
	
	
	

	2. 
	Этапы выполнения проекта.
	
	
	

	3. 
	Технологии домашнего хозяйства
Интерьер жилого дома
	
	
	

	4. 
	 Творческий проект «Планирование комнаты подростка»
	
	
	

	5. 
	Комнатные растения в интерьере
	
	
	

	6. 
	Творческий проект «Растение в интерьере жилого дома».
	
	
	

	
	Технологии обработки конструкционных материалов.(6ч)
	
	
	

	7. 
	 Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов. Заготовка древесины.
	
	
	

	8. 
	Лесоматериалы. Пороки древесины


	
	
	

	9. 
	Производство пиломатериалов и области их применения
	
	
	

	10. 
	Профессии, связанные с заготовкой древесины и производством пиломатериалов.
	
	
	

	11. 
	Конструирование и моделирование изделий из древесины
	
	
	

	12. 
	Сборочный чертёж и спецификация объёмного изделия. Технологическая карта.


	
	
	

	13. 
	Творческие проекты. Деревянная модель игрушки», «Подставка под горячее»,
	
	
	

	14. 
	Творческие проекты. Деревянная модель игрушки», «Подставка под горячее»,
	
	
	

	a. 
	Технологии машинной обработки древесины и древесных материалов. ( 4ч)
	
	
	

	15. 
	Токарный станок для вытачивания изделий из древесины.
	
	
	

	16. 
	Кинематическая схема. Технология токарных работ.
	
	
	

	17. 
	Профессия токарь. Правила безопасности при работе на токарном станке.
	
	
	

	18. 
	Понятие о современных токарных станках.
	
	
	

	a. 
	Технология обработки изделий из металлов и искусственных материалов (10ч)

	
	
	

	19. 
	Профильный металлический прокат и его свойства для изготовления изделий
	
	
	

	20. 
	Металлы и их сплавы. Применение металлов и сплавов.
	
	
	

	21. 
	Механические и технологические свойства металлов и сплавов.
	
	
	

	22. 
	                                                                                                       Чертежи деталей. Чтение сборочных чертежей.
	
	
	

	23. 
	Измерение размеров деталей с помощью штангенциркуля. Устройство штангенциркуля.
	
	
	

	24. 
	Правила безопасности при работе с металлами.
	
	
	

	25. 
	Технологические операции обработки металлов ручными инструментами.
	
	
	

	26. 
	Инструменты и приспособления при работе с металлами.
	
	
	

	27. 
	Профессии, связанные с обработкой металлов.
	
	
	

	28. 
	Проектная деятельность.
	
	
	

	a. 
	Создание изделий из текстильных материалов. (20ч)

	
	
	

	29. 
	Классификация текстильных химических волокон. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей.
	
	
	

	30. 
	 Лабораторно - практическая работа Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон
	
	
	

	31. 
	Понятие о чертеже. Инструменты и материалы.
	
	
	

	32. 
	Построение чертежа выбранного изделия.
	
	
	

	33. 
	Тема лабораторно-практической работы.
Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия
	
	
	

	34. 
	Тема лабораторно-практической работы.
Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия.
	
	
	

	35. 
	Швейная машина.
	
	
	

	36. 
	Основные машинные операции: притачивание, обтачивание.
	
	
	

	37. 
	Последовательность подготовки ткани к раскрою.
	
	
	

	38. 
	Выкраивание деталей. Критерии качества кроя.
	
	
	

	39. 
	Основные операции при ручных работах. Изготовление образцов ручных швов.
	
	
	

	40. 
	Основные машинные операции.
	
	
	

	41. 
	Классификация машинных швов.
	
	
	

	42. 
	Технология пошива подушки для стула.
	
	
	

	43. 
	Профессия технолог-конструктор швейного производства, портной.
	
	
	

	44. 
	Творческие проекты.
	
	
	

	45. 
	Лабораторно-практическая работа. Конструирование и раскрой подушки для стула
	
	
	

	46. 
	 Защита проектов.
	
	
	

	47. 
	Художественные ремёсла
	
	
	

	48. 
	Краткие сведения из истории старинного рукоделия — вязания.
	
	
	

	49. 
	Основные виды петель для вязания крючком
	
	
	

	50. 
	 Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.
	
	
	

	51. 
	Практическая работа. Основные виды петель при вязании крючком
	
	
	

	52. 
	Творческий проект. Вязание крючком.
	
	
	

	53. 
	Творческий проект. Вязание крючком
	
	
	

	a. 
	Кулинария (10 ч)

	
	
	

	54. 
	Виды круп, применяемых в питании человека.
	
	
	

	55. 
	Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш.
	
	
	

	56. 
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря.
	
	
	

	57. 
	Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд
	
	
	

	58. 
	Блюда из мяса. Значение мясных блюд в питании. Технология приготовления блюд из мяса
	
	
	

	59. 
	Блюда из птицы. Технология приготовления блюд из птицы.
	
	
	

	60. 
	Технология приготовления первых блюд (супов).
	
	
	

	61. 
	Классификация супов. Технология приготовления бульонов. 
	
	
	

	62. 
	 Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду.
	
	
	

	63. 
	Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами.
	
	
	

	64. 
	Творческий проект « Приготовление воскресного обеда».
	
	
	

	65. 
	Творческий проект « Приготовление воскресного обеда».
	
	
	

	66. 
	Подготовка презентации проектной деятельности.
	
	
	

	67. 
	Защита проектов.
	
	
	

	68. 
	Защита проектов.
	
	
	



СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ

7 класс (68ч)
Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности» (10ч)
Тема 1. Исследовательская и созидательная деятельность 
Теоретические сведения. Цель и задачи проектной деятельности в 7 классе. Составные части годового творческого проекта семиклассников.
Практические работы.
Творческий проект по разделу ««Технологии домашнего хозяйства».
Творческий проект по разделу «Кулинария».
Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».
Творческий проект по разделу «Технологии обработки конструкционных материалов».
Составление портфолио и разработка электронной презентации.
Презентация и защита творческого проекта.
Варианты творческих проектов: «Аксессуар для летнего отдыха. Рюкзак», «Декоративная рамка для фотографий», «Оформление выставки творческих работ», «Умный дом», «Кухонная доска», «Модель», «Летняя сумка с вышивкой», «Приготовление сладкого стола».
Раздел «Технологии домашнего хозяйства» (3ч)
Тема 1. Освещение жилого помещения (1ч)
Теоретические сведения. Роль освещения в интерьере. Понятие о системе освещения жилого помещения. Естественное и искусственное освещение. Типы ламп: накаливания, люминесцентная, светодиодная, галогенная. Особенности конструкции ламп, область применения, потребляемая электроэнергия, достоинства и недостатки.
Типы светильников: потолочные висячие, настенные, настольные, напольные, встроенные, рельсовые, тросовые. Современные системы управления светом: выключатели, переключатели, диммеры. Комплексная система управления «умный дом». Типы освещения: общее, местное, направленное, декоративное, комбинированное. Профессия электрик.
Темы лабораторно-практических работ: Выполнение электронной презентации «Освещение жилого дома».
Тема 2. Предметы искусства и коллекции в интерьере (1ч)
Теоретические сведения. Предметы искусства и коллекции в интерьере. Оформление и размещение картин. Понятие о коллекционировании. Размещение коллекций в интерьере.
Темы лабораторно-практических работ: Изготовление схемы размещения коллекции фото.
Тема 3. Гигиена жилища(1ч)
Теоретические сведения. Значение в жизни человека соблюдения и поддержания чистоты и порядка в жилом помещении. Виды уборки: ежедневная (сухая), ежедневная (влажная), генеральная. Их особенности и правила проведения. Современные натуральные и синтетические средства, применяемые при уходе за посудой, уборке помещений.
Темы лабораторно-практических работ: Генеральная уборка кабинета технологии.
Раздел «Электротехника» (1ч)
Тема 1. Бытовые приборы для создания микроклимата в помещении
Теоретические сведения. Зависимость здоровья и самочувствия людей от поддержания чистоты в доме. Электрические бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в помещении. Современный пылесос и его функции. Понятие о микроклимате. Современные технологии и технические средства создания микроклимата.
Темы лабораторно-практических работ: Декоративная рамка для фотографий.
Раздел «Технологии обработки конструкционных материалов» (22ч)
Тема 1. Технологии ручной обработки древесины и металлов (проволока, фольга) (16ч)
Теоретические сведения. Проектирование изделий из древесины и проволоки с учетом их свойств. Конструкторская и техническая документация, технологический процесс и точность изготовления изделий. Заточка лезвия режущего предмета. Развод зубьев пилы. Приемы и правила безопасной работы при заточке, правке и доводке лезвий. Шиповые соединения деревянных деталей. Соединение деталей шкантами. Шиповые клеевые соединения. Угловое соединение деталей шурупами в нагель. Правила безопасной работы ручными столярными инструментами.
Темы лабораторно-практических работ: Определение плотности древесины по объёму и массе образца. Заточка лезвия ножа и настройка рубанка. Выполнение декоративно-прикладной резьбы на изделиях из древесины. Изготовление деревянного изделия с соединениями деталей: шиповыми, шкантами или шурупами в нагель.
Тема 2. Технологии художественно-прикладной обработки материалов (6ч)
Теоретические сведения. Виды и приемы создания декоративно-прикладных изделий из металла. Виды искусственных материалов и их свойства для художественно-прикладных работ. Правила безопасного труда при выполнении художественно-прикладных работ. Профессии, связанные с художественной обработкой изделий из древесины.
Тиснение на фольге. Инструменты для тиснения на фольге.
Правила безопасного труда при выполнении художественно-прикладных работ. Профессии, связанные с художественной обработкой металлов.
Темы лабораторно-практических работ: Создание декоративно-прикладного изделия из металла. Поисковый этап проекта. Разработка технической и технологической документации. Подбор материалов и инструментов. Изготовление изделия. Подсчет затрат. Контроль качества изделия. Разработка технической и технологической документации.
Раздел «Создание изделий из текстильных материалов» (22ч)
Тема 1. Свойства текстильных материалов(2ч)
Теоретические сведения. Натуральные волокна животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шелковых тканей. Признаки определения вида тканей по сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон.
Темы лабораторно-практических работ: Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств. 
Тема 2. Конструирование и моделирование швейных изделий (4ч)
Тема 3 Швейная машина. Технология изготовления швейных изделий . (10ч) 
Уход за швейной машиной: чистка и смазка движущихся и вращающихся частей .

Правила раскладки выкроек поясного изделия на ткани. Правила раскроя. Выкраивание бейки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы  ножницами, булавками, утюгом. Дублирование детали пояса клеевой прокладкой-корсажем. Основные операции при ручных работах: прикрепление подогнутого края потайными стежками — подшивание. Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания; стачивание косых беек; окантовывание среза бейкой. Классификация машинных швов: краевой окантовочный шов с закрытым срезом и с открытым срезом. Технология обработки среднего шва юбки с застёжкой-молнией и разрезом. Притачивание застёжки-молнии вручную и на швейной машине. Технология обработки односторонней, встречной и бантовой складок. Подготовка и проведение примерки поясной одежды. Устранение дефектов после примерки. Последовательность обработки поясного изделия после примерки. Технология обработки вытачек, боковых срезов, верхнего среза поясного изделия прямым притачным поясом. Вымётывание петли и пришивание пуговицы на поясе. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная
Тема 4. Художественные ремесла (6ч)
Теоретические сведения. Отделка швейных изделий вышивкой. Материалы и оборудование для вышивки. Приемы закрепления ткани и ниток к вышивке. Приемы закрепления ниток на ткани. Технология выполнения прямых, косых, петельных, петлеобразных, крестообразных ручных стежков.
Материалы и оборудование для вышивки атласными лентами. Закрепление ленты в игле. Швы, используемые в вышивке лентами. Оформление готовой работы. Профессия вышивальщица.
Темы лабораторно-практических работ: Выполнение образцов швов. Выполнение образца вышивки лентами.
Раздел «Кулинария» (10ч)
Тема 1. Культура питания (1ч)
Теоретические сведения. Понятие культуры питания. Микроорганизмы в жизни человека. Пищевые инфекции и отправления
Тема 2. Блюда из молока и молочных продуктов(1ч)
Теоретические сведения. Значение молока в питании человека. Натуральное (цельное) молоко. Ассортимент молочных продуктов. Условия и сроки хранения молока, кисломолочных продуктов. Технология приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Требования к качеству готовых блюд.
Темы лабораторно-практических работ: Приготовление блюд из творога.
.
Тема 3. Мучные изделия (1ч)
Теоретические сведения. Понятие «мучные изделия». Инструменты и приспособления. Продукты для приготовления мучных изделий. Технология приготовления пресного, бисквитного, слоеного, песочного теста и выпечки мучных изделий.
Темы лабораторно-практических работ:
Приготовление изделий из пресного теста: блинчики. Приготовление бисквита. Приготовление изделий из пресного теста: блинчики. Оладьи.
Тема 4. Сладкие блюда (1ч)
Теоретические сведения. Виды сладких блюд и напитков: компоты, кисели, желе, муссы, суфле. Их значение в питании человека. Рецептура, технология приготовления и подача к столу.
Темы лабораторно-практических работ: Запеченные яблоки.
Тема 5. Сервировка сладкого стола (1ч)
Теоретические сведения. Сервировка сладкого стола. Набор столового белья, приборов, посуды. Подача кондитерских изделий и сладких блюд.
Темы лабораторно-практических работ: Сервировка сладкого стола. Приготовление сладкого стола.
Календарно – тематическое планирование. 7 класс
	
	 Тема урока.
	Дата по плану.
	Фактическая дата.
	Примечание

	1. 
	Понятие о творческой проектной деятельности. Цели и задачи проектной деятельности в 7 классе.
	
	
	

	2. 
	Этапы выполнения проекта.
	
	
	

	
	Технологии домашнего хозяйства (3ч)
	
	
	

	3. 
	Освещение жилого помещения
	
	
	

	4. 
	Предметы искусства и коллекции в интерьере
	
	
	

	5. 
	Гигиена жилища.
	
	
	

	6. 
	Творческий проект.
	
	
	

	7. 
	Электротехника. Бытовые приборы для создания микроклимата в помещении
	
	
	

	8. 
	Творческий проект «Декоративная рамка для фотографий
	
	
	

	
	Технологии обработки конструкционных материалов (22ч)
	
	
	

	9. 
	Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов.(16ч)
	
	
	

	10. 
	Проектирование изделий из древесины с учетом их свойств.
	
	
	

	11. 
	Конструкторская и технологическая документация.
	
	
	

	12. 
	 Шиповые клеевые соединения
	
	
	

	13. 
	Правила безопасной работы ручными столярными инструментами
	
	
	

	14. 
	Технология ручной обработки металлов и искусственных материалов.
	
	
	

	15. 
	Классификация и термическая обработка сталей.
	
	
	

	16. 
	Правила безопасности работы при термической обработке сталей.
	
	
	

	17. 
	Профессии ,связанные с термической обработкой материалов.
	
	
	

	18. 
	Лабораторно-практических работ: Определение плотности древесины по объёму и массе.
	
	
	

	19. 
	Технология машинной обработки металлов и искусственных материалов
	
	
	

	20. 
	Принцип работы станка
	
	
	

	21. 
	Инструменты и приспособления.
	
	
	

	22. 
	Правила безопасности работы на токарном станке.
	
	
	

	23. 
	Чертежи деталей, вытачиваемых на токарном станке.
	
	
	

	24. 
	Информация о токарных станках с ЧПУ.
	
	
	

	
	Технологии художественно-прикладной обработки материалов. (6ч)
	
	
	

	25. 
	Виды и приемы создания декоративно-прикладных изделий из металла
	
	
	

	26. 
	Виды искусственных материалов и их свойства для художественно-прикладных работ.
	
	
	

	27. 
	 Правила безопасного труда при выполнении художественно-прикладных работ.
	
	
	

	28. 
	Профессии, связанные с художественной обработкой изделий из древесины
	
	
	

	29. 
	Тиснение на фольге. Инструменты для тиснения на фольге.
	
	
	

	30. 
	Лабораторно-практическая работа: Создание декоративно-прикладного изделия из металла.
	
	
	

	
	Создание изделий из текстильных материалов» (22ч)
	
	
	

	31. 
	Свойства текстильных материалов.
	
	
	

	32. 
	Лабораторно-практическая работа: Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств.
	
	
	

	33. 
	Конструирование швейных изделий.
	
	
	

	34. 
	Построение чертежа.
	
	
	

	35. 
	Моделирование одежды. Журналы мод.
	
	
	

	36. 
	Знакомство с профессией художник по костюму и текстилю.
	
	
	

	37. 
	Швейная машина
	
	
	

	38. 
	Приспособления к швейной машине.
	
	
	

	39. 
	Правила раскроя. Критерии качества кроя.
	
	
	

	40. 
	Основные операции при ручных работах.
	
	
	

	41. 
	Основные машинные операции.
	
	
	

	42. 
	Классификация машинных швов.
	
	
	

	43. 
	Подготовка и проведение примерки одежды.
	
	
	

	44. 
	Выметывание петли и пришивание пуговиц.
	
	
	

	45. 
	Окончательная чистка и влажно- тепловая обработка изделия.
	
	
	

	46. 
	Творческий проект.
	
	
	

	47. 
	Художественные ремесла. Материалы и оборудование для вышивки.
	
	
	

	48. 
	Приемы подготовки ткани и ниток к вышивке.
	
	
	

	49. 
	Технология выполнения прямых, косых, петельных, петлеобразных, крестообразных ручных стежков.
	
	
	

	50. 
	Материалы и оборудование для вышивки атласными лентами
	
	
	

	51. 
	 Оформление готовой работы. Профессия вышивальщица.
	
	
	

	52. 
	Лабораторно-практическая работа: Выполнение образцов швов. Выполнение образца вышивки лентами
	
	
	

	53. 
	Работа над творческим проектом.
	
	
	

	54. 
	Работа над творческим проектом.
	
	
	

	
	Кулинария. (10ч)
	
	
	

	55. 
	 Культура питания
	
	
	

	56. 
	Пищевые инфекции и отправления
	
	
	

	57. 
	Блюда из молока и молочных продуктов
	
	
	

	58. 
	Технология приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Требования к качеству готовых блюд
	
	
	

	59. 
	Мучные изделия
	
	
	

	60. 
	Технология приготовления пресного, бисквитного, слоеного, песочного теста и выпечки мучных изделий
	
	
	

	61. 
	Сладкие блюда.
	
	
	

	62. 
	 Рецептура, технология приготовления и подача к столу.
	
	
	

	63. 
	Сервировка сладкого стола.
	
	
	

	64. 
	Подача кондитерских изделий и сладких блюд.
	
	
	

	65. 
	Работа над проектом.
	
	
	

	66. 
	 Подготовка презентации, пояснительной записки и доклада для защиты творческого проекта.
	
	
	

	67. 
	Защита проекта.
	
	
	

	68. 
	Защита проекта
	
	
	


СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ

8-й КЛАСС 

Вводное занятие (1 ч)

Основные теоретические сведения. Технология как учебная дисциплина и как наука. Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 8 классе. Содержание предмета. Последовательность его изу​чения. Санитарно-гигиенические требования и правила внут​реннего распорядка при работе в школьных мастерских. Орга​низация теоретической и практической частей урока.

Практические работы. Знакомство с содержанием и после​довательностью изучения предмета «Технология» в 8 классе. Знакомство с библиотечкой кабинета, электронными средства​ми обучения.

Варианты объектов труда. Учебник «Технология» для 8-х неделимых классов , библиотечка кабинета. Элек​тронные средства обучения.

Технология домашнего хозяйства 
Элементы домашней экономики (4 ч)
Теоретические сведения. Понятие «семья». Роль семьи в госу​дарстве. Основные функции семьи. Семейная экономика как наука, ее задачи. Виды доходов и расходов семьи. Источники доходов школьников.

Понятия «предпринимательская деятельность», «личное пред​принимательство», «прибыль», «лицензия», «патент». Формы се​мейного предпринимательства, факторы, влияющие на них.

Понятие «потребность». Потребности функциональные, ложные, материальные, духовные, физиологические, социаль​ные. Потребности в безопасности и самореализации. Пирами​да потребностей. Уровень благосостояния семьи. Классифика​ция покупок. Анализ необходимости покупки. Потребитель​ский портрет вещи. Правила покупки.

Понятие «информация о товарах». Источники информации о товарах или услугах. Понятие «сертификация». Задачи серти​фикации. Виды сертификатов.

Понятия «маркировка», «этикетка», «вкладыш». Виды тор​говых знаков. Штриховое кодирование и его функции. Инфор​мация, заложенная в штрихкоде.

Понятия «бюджет семьи», «доход», «расход». Бюджет сба​лансированный, дефицитный, избыточный. Структура семей​ного бюджета. Планирование семейного бюджета. Виды дохо​дов и расходов семьи.

Понятие «культура питания». Сбалансированное, рацио​нальное питание. Правила покупки продуктов питания. Учет потребления продуктов питания в семье, домашняя расход​ная книга.

Способы сбережения денежных средств. Личный бюджет школьника. Учетная книга школьника.

Приусадебный участок. Его влияние на семейный бюджет. Варианты использования приусадебного участка в целях пред​принимательства. Правила расчета стоимости продукции садо​вого участка.

Практические работы. Определение видов расходов семьи. Составление перечня товаров и услуг — источников доходов школьников.

Расчет затрат на приобретение необходимых для учащегося 8 класса вещей. Определение положительных и отрицатель​ных потребительских качеств вещей.

Анализ сертификата соответствия на купленный товар.

Разработка этикетки на предполагаемый товар. Определе​ние по штрихкоду страны-изготовителя. Сравнение предметов по различным признакам.

Составление списка расходов семьи. Разработка проекта снижения затрат на оплату коммунальных услуг.

Оценка затрат на питание семьи на неделю. Определение пути снижения затрат на питание.

Составление бухгалтерской книги расходов школьника.

Расчет площади для выращивания садово-огородных куль​тур, необходимых семье. Расчет прибыли от реализации уро​жая. Расчет стоимости продукции садового участка.

Варианты объектов труда. Сертификат соответствия на то​вар. Этикетка на товар. Список расходов семьи. Проект снижения расходов.

Технология  ремонта и отделки жилых помещений (3 час)

Теоретические сведения. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в оформлении жилых помещений.

Подбор средств оформления интерьера жилого помещения с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Использование декоративных растений для оформления интерьера жилых помещений. Оформление приусадебного (пришкольного) участка с использованием декоративных растений.

Характеристика основных элементов систем энергоснабжения, теплоснабжения, водопровода и канализации в городском и сельском (дачном) домах. Правила их эксплуатации.

Характеристика распространенных технологий ремонта и отделки жилых помещений. Подбор строительно-отделочных материалов. Оснащение рабочего места для ремонта и отделки помещений. Применение основных инструментов для ремонтно-отделочных работ.

Экологическая безопасность материалов и технологий выполнения ремонтно-отделочных работ.

Подготовка поверхностей помещения к отделке. Нанесение на подготовленные поверхности водорастворимых красок, наклейка обоев и пленок.

Соблюдение правил безопасности труда и гигиены при выполнении ремонтно-отделочных работ. Применение индивидуальных средств защиты и гигиены.

Уход за различными видами половых покрытий. Удаление загрязнений с одежды бытовыми средствами. Выбор и использование современных средств ухода за обувью. Выбор технологий и средств для длительного хранения одежды и обуви. Подбор на основе рекламной информации современной бытовой техники с учетом потребностей и доходов семьи. Соблюдение правил безопасного пользования бытовой техникой.

Санитарно технические работы (3 час.)

Теоретические сведения. Организация рабочего места для выполнения санитарно-технических работ. Планирование работ, подбор и использование материалов, инструментов, приспособлений и оснастки при выполнении санитарно-технических работ. Соблюдение правил безопасного труда и правил предотвращения аварийных ситуаций в сети водопровода и канализации. Простейший ремонт элементов систем водоснабжения и канализации.

Ознакомление с профессиями в области труда, связанного с выполнением санитарно-технических или ремонтно-отделочных работ.

Современное производство и профессиональное образование (4 часа)

Сферы современного производства  и их составляющие (2 часа)

Основные теоретические сведения
Основные структурные подразделения производственного предприятия (предприятия сервиса). Горизонтальное и вертикальное разделение труда. Влияние техники и технологий на виды, содержание и уровень квалификации труда. Приоритетные направления развития техники и технологий в конкретной отрасли (на примере регионального предприятия). Уровни квалификации и уровни образования. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда.
Практические работы

Анализ структуры предприятия и профессионального деления работников.
Варианты объектов труда

Устав предприятия (сферы производства или сервиса), данные о кадровом составе предприятия и уровне квалификации.

Пути получения профессионального образования (2 часа)

Основные теоретические сведения
Роль профессии в жизни человека. Виды массовых профессий сферы производства и сервиса в регионе. Региональный рынок труда и его конъюнктура. Профессиональные качества личности и их диагностика. Источники получения информации о профессиях и путях профессионального образования. Возможности построения карьеры в профессиональной деятельности.
Практические работы

Ознакомление с профессиограммами массовых для региона профессий. Анализ предложений работодателей на региональном рынке труда. Поиск информации о возможностях получения профессионального образования в различных источниках, включая Интернет. Диагностика склонностей и качеств личности. Построение планов профессионального образования и трудоустройства.
Варианты объектов труда

Единый тарифно-квалификационный справочник, справочники по трудоустройству, справочники по учебным заведениям профессионального образования, сборники диагностических тестов, компьютер.

Электротехнические работы (3 ч)
Электротехнические устройства (3 ч)
   Основные теоретические сведения Электрические источники света (лампы накаливания: моноспиральные, биспиральные криптоновые). Электронагревательные приборы: утюг и электропечь. Устройство, принципиальная электрическая схема, пра​вила эксплуатации, приемы безопасной ра​боты. Электроизмерительные приборы: амперметры, вольтметры, их устройство и правила пользования.

Практические работы. Изучение уст​ройства лампы накаливания(моноспираль​ные, биспиральные криптоновые), утюга, амперметра.

Варианты объектов труда: утюг, ампер​метр.

                                     Создание изделий из текстильных и поделочных 

материалов (4 часа)

Основные теоретические сведения Краткие сведения из ис​тории. Ассортимент из​делий, выполненных в технике «декупаж». Сырьё, материалы и приспособления. ТБ. Использование ИКТ в технологическом про​цессе Технология и отработка техники выполнения из​делия. Требования, предъявляемые к гото​вому изделию. ТБ Подготовка поверхно​сти, грунтовка, сушка изделия. Заготовка фрагментов салфетки, закрепление на изделии .  Покрытие лаком готово​го изделия. Уход за из​делиями в процессе экс​плуатации

Классификация химиче​ских волокон. Способы получения. Промыш​ленное значение при из​готовлении тканей. Свойства синтетических волокон. Сложные, мелкоузорчатые и круп​ноузорчатые переплете​ния нитей в тканях. Раз​мерные величины ткани
Практические работы оформление домашних аксессуаров в силе «Декупаж»
Творческая, проектная деятельность (5 часов)
Основные теоретические сведения.

Организация и планирование технологической деятельности в растениеводстве-  выбор видов и сортов сельскохозяйственных и цветочно-декоративных культур для выращивания на пришкольном участке и в личном подсобном хозяйстве. Технологии выращивания основных видов сельскохозяйственных   растений своего региона. Правила расчета основных экономических показателей в растениеводстве.

Практические работы.
Сбор информации об  урожайности основных сельскохозяйственных культур в ЛПХ своего села.  Оценка эффективности производства основных видов растениеводческой продукции в ЛПХ.  Анализ проблем. Выбор и обоснование темы проекта по  повышению культуры  растениеводства в ЛПХ (распространение новых сортов). Составление плана выполнения проекта.
Варианты объектов труда (тем проектов)

Дизайн пришкольного участка (4 часа)

Основные теоретические сведенияОсновные теоретические сведения о способах обустройства пришкольного участка. Элемен​ты декоративного оформления участка (га​зоны, альпийские горки, цветочные бордюры)
Основные стили садовопаркового искусства. Ассортимент и правила подбора растений для гор​ки, бордюров и газонов Основные стилевые формы ландшафта для создания декоративного оформления пришколь​ного участка
Особенности фитодизайна пришкольного участка (микроклимат, растения, композиция). Составление эскиза раз​мещения культур на пришкольном участке

Практические работы. Декоративное оформление уча​стка. Стили садово-паркового искусства Особенности ландшафтного стиля Практическая работа «Эскиз озеленения пришколь​ного уча​стка»
Варианты объектов труда (тем проектов) Пришкольный участок, учебник, рабочая тетрадь

Критерии оценки проекта:

1. Оригинальность темы и идеи проекта.

2. Конструктивные параметры (соответствие конструкции изделия; прочность, надежность; удобство использования).

3. Технологические критерии (соответствие документации; оригинальность применения и сочетание материалов; соблюдение правил техники безопасности).

4. Эстетические критерии (композиционная завершенность; дизайн изделия; использование традиций народной культуры).

5. Экономические критерии (потребность в изделии; экономическое обоснование; рекомендации к использованию; возможность массового производства).

6. Экологические критерии (наличие ущерба окружающей среде при производстве изделия; возможность использования вторичного сырья, отходов производства; экологическая безопасность)

7. Информационные критерии (стандартность проектной документации; использование дополнительной информации)

Требования к уровню подготовки учащихся:

По окончании курса 8 класса  технологии в основной школе учащиеся овладевают безопасными приборами, вед специальными и общетехническими знаниями умениями в области ведения домашнего хозяйства, знакомятся с профессиями.

В процессе выполнения программы осуществляется развитие технического и художественного мышления, творческих способностей личности, формируется экологическое мировоззрение, навыки бесконфликтного делового общения.

Основные требования к уровню знаний и умений учащихся:

К концу обучения 8 класса по трудовой деятельности учащиеся должны:

	          ознакомиться
	выполнять по установленным нормативам следующие

трудовые операции и работы
	использовать приобретённые знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни 

	- основные технологические понятия

и характеристики

-технологические свойства и назначение материалов

-назначение и устройство применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования

-виды и назначение бытовой техники, применяемой для повышения производительности домашнего труда

- виды, приемы, последовательность выполнения технологических операций, влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека

-профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции

- значение здорового питания для сохранения своего здоровья


	-рационально организовывать рабочее место

-находить необходимую информацию

в различных источниках

-применять конструкторскую и технологическую документацию

-составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделий, 

-выбирать сырье, материалы, , инструменты и оборудование для выполнения работ

- соблюдать безопасные приемы труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, оборудованием, электроприборами

- находить и устранять допущенные дефекты

- проводить разработку творческого проекта по изготовлению изделия или получения продукта с использованием  освоенных технологий и доступных материалов

-распределять работу при коллективной деятельности
	-понимания ценности материальной культуры для жизни и

развития человека; формирования эстетической среды бытия;

 -развития творческих способностей и достижения высоких результатов преобразующей творческой деятельности;

 -получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации;

-организации индивидуальной и коллективной трудовой

деятельности;

-изготовления изделий декоративно-прикладного искусства для оформления интерьера;

 -построения планов профессионального самоопределения

и трудоустройства.




УЧЕБНО-ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ

8 класс

	№ п/п
	Наиме​нование раздела
программы
	Тема урока
	Тип урока
	Элементы содержания
	Требования к уровню подготовки обучающихся
	Вид
контроля,
измерители
	Элементы
Дополнительн.
(необязательного)
содержания
	№ п/п
	Дата по плану
	Фактическая

	1. 
	2. 
	3. 
	4. 
	5. 
	6. 
	7. 
	8. 
	9. 
	10. 
	11. 

	1
	
	Вводное занятие
	Урок-беседа
	Содержание и организа​ция обучения технологии в текущем году. Первич​ный инструктаж по охра​не труда
	Знать правила безопас​ной работы в кабинете технологии
	Ответы на вопросы
	
	
	
	

	
	
	
	Технология ведения дома  6 часов
	
	
	
	

	2
	Бюджет

семьи. Рацио-нальное планиров.ие расходов
	Введение в домашнюю экономику
	Урок - объяснение
	Цели и значение домашней экономики. Правила ведения домашнего хозяйства 
	Знать правила ведения домашнего хозяйства 


	опрос
	
	Изучить особенности ведения домашнего хозяйства
	
	

	3
	Бюджет

семьи.

Рацио-нальное планиро​вание расходов.
	Расходы семьи и их планирование
	Усво​ение новых знаний
	Рациональное планиро​вание расходов на осно​ве актуальных потреб-ностей семьи. Значение изучения цен на рынке. Выбор способа совер​шения покупки
	Знать рациональное планирование расходов. Уметь определять возможности своего бюджета, виды расходов семьи.
	Опрос
	Междуна​родные сертификаты
	Изучить потребно​сти своей семьи.
	
	

	4
	Бюджет

семьи.

Рацио-нальное планиро​вание .расходов
	Личный бюджет школьника
	Комбинированный.
	 Роль членов семьи в формировании семейного бюджета Личный бюджет школьника
	Знать рациональное планирование своих расходов. 

Уметь определять возможности своего бюджета, виды расходов школьника
	Опрос 
	Личные расходы.
	Составить таблицу своих расходов
	
	

	5
	Бюджет семьи. Рацио​нальное планиро​вание расходов
	Бюджет семьи. Провероч​ная работа
	Ком-бини-рован-ный
	Доходная и расходная часть бюджета семьи. Структура семейного бюджета. Расчёт мини​мальной стоимости по​требительской корзины. Маркировка, этикетка, вкладыш, штрих-код, условные обозначения
	Знать доходную и рас​ходную части бюджета семьи.

Уметь читать штрих-код, этикетку продуктов; оценивать затраты на питание семьи на не​делю; опред.   снижения затрат.
	Опрос

тест
	Расходы на диети​ческое пи​тание.
	Соста​вить бух​галтер​скую книгу школь​ника.
	
	

	6
	Бюджет семьи. Рацио​нальное планиро​вание расходов
	Анализ по​требитель​ских качеств това​ров и услуг.
	Комбини-рованный
	Оценка возможностей предпринимательской деятельности для по​полнения семейного бюджета. Выбор объекта на основе анализа. Каче​ство товаров, их хране​ние, безопасность экс​плуатации или употреб​ления. Прибыль, патент, лицензия, фирма, рек​лама
	Знать основные источ​ники информации о то​варах.

Уметь определять по​ложительные и отрица​тельные потребитель​ские качества вещей; анализировать сертифи​кат соответствия на куп​ленный товар
	Практи​ческая работа «Оценка затрат на питание семьи»
	Междуна​родные сертифи​каты
	Опреде​лить эко​номию средств на пита​ние

(за счет дачи)
	
	

	7
	Бюджет семьи. Ра​циональ​ное пла​нирование расходов
	Права по​требителя и их за​щита.
	Усвое​ние новых знаний.
	Изучение цен на рынке товаров и услуг. Потре​бительская корзина. Защита прав потребите​ля, сборники законов РФ.
	Знать права потребите​лей и способы их защиты. Уметь пользоваться сборниками законов РФ по защите прав потреби​телей
	Источни​ки ин​форма​ции
	Сборники законов
	Закре​пить пройден​ный ма​териал
	
	

	
	Ремонт
	Ремонт по-
мещений.

Практиче-
ская работа
«Подбор

Строительных материалов»-
	Ком-
	Характеристика распро-
	Знать влияние приме-
	Анализ
	Соответст-
	Повто-
	
	

	
	помеще-
	
	бини-
	страненных технологий
	няемых материалов на
	выпол-
	вие компо-
	рить
	
	

	
	ний.
	
	рован-
	ремонта и отделки жи-
	экологическую среду.
	ненной
	зиционной
	пройден-
	
	

	8
	
	
	ный
	лых помещений. Инст​рументы. Подбор строи​тельных по каталогам. Соблюде​ние правил ТБ и СГ тре​бований. Экологическая безопасность материалов
	Уметь подбирать строи​тельные материалы по каталогу; планировать ремонтно-отделочные работы с указанием ма​териалов, инструментов, оборудования
	Работы.
	зависимо​сти
	ный ма​териал
	
	

	9
	Ремонт помеще​ний
	Оклейка стен обоями
	Комбини​рованный
	Качество обоев. Выбор обоев в соответствии с функциональным назна​чением помещения, его освещенностью и размера​ми. Расчет нужного коли​чества обоев. Инструменты и приспособления для ок​лейки поверхности обоями. Виды клея для обойных работ. Последовательность работ по оклеиванию по​мещения обоями. Возмож​ные дефекты и способы их устранения
	Знать правила выбора инструментов и мате​риалов для проведения работ по оклейке стен обоями.

Уметь подбирать по​крытия в соответствии с функциональным на​значением помещений
	Ответы на вопросы. Контроль за дейст​виями
	
	Оклейка стен обоями
	
	

	10
	Ремонт помеще​ний
	Основы технологии малярных работ
	Комбини​рованный
	Основы технологии ма​лярных работ. Разновид​ности малярной отделки (наружная, внутренняя). Инструменты и приспо​собления для малярных работ
	Иметь представление
о малярных работах. Знать
-
разновидности маляр​
ной отделки;

-
инструменты и при​
способления для маляр​
ных работ
	Ответы на вопросы
	
	Основ. технологии малярных работ
	
	

	
	Ремонт помеще​ний
	Технология окраски
	Комбини​рованный
	Виды малярных составов. Выбор цвета для окраски помещения. Приемы ра​боты. Малая механизация малярных работ. Совре​менные материалы для ремонта и отделки поме​щений. Правила безопас​ного труда
	Знать
—
виды малярных соста​
вов;

—
правила безопасности.
Уметь

—
выбирать цвет для окраски помещений с учетом различных факторов;
	Контроль за дейст​виями
	Современное оборудова​ние, приме​няемое для подготовки стен к ок​раске
	Технология окраски
	
	

	11
	Санитар-но-техни-ческие работы
	Сведения о санитарно-водопроводной сети.
	Ус​воение новых знаний
	Понятия о санитарно водопроводной сети Санитарно-технические работы. Связанные с устройством водоснабжения.
	Иметь представление о санитарно водопроводной сети в квартире и доме
	Ответы на вопросы
	Работа с катало​гами
	
	
	

	12
	Санитар-но-техни-ческие работы
	Санитарно-технические работы
	Ус​воение новых знаний
	Правила эксплуатации систем теплоснабжения, водоснабжения, канали​зации. Причины подте​кания. Способы ремон​та. Соблюдение правил ТБ. Профессии.
	Знать правила эксплуа​тации системы тепло-и водоснабжения, кана​лизации.

Уметь определять при​чины протечек в кранах, вентилях и сливных бачках канализации
	Работа со спра​вочной литера​турой
	Работа с катало​гами
	
	
	

	13
	Санитар-но-техни-ческие работы
	Подбор элементов сантехники для дома.
	Комбини-рованный
	Виды санитарно-технического оборудо​вания. Соблюдение пра​вил предотвращения аварийных ситуаций. Работа за компьютером
	Знать виды санитарно-технического оборудо​вания.

Уметь пользоваться Ин​тернетом
	Подбор элемен​тов сан​техники по Ин​тернету
	Интернет
	Закон​чить эс​киз ком​наты.
	
	

	14
	Электротехнические работы.
	Электричество в нашем доме.
	Введение новых знаний.
	Электрическая энергия основа современного технического прогресса. Типы электростанций. Типы гальванических элементов. Изображе​ние источников получе​ния и потребления элек​трической энергии ю..насхемах. Простейшие электрические схемы. Правила безопасности труда -
	Знать: понятие электриче ский ток; область примене​ния электрической энергии; источники электрической энергии; электрические схе​мы и условные обозначения на них; правила электробезо​пасности. Уметь: читать электриче​ские схемы

-
	Ответы на вопросы.
Контроль

Выполне-ния
практической
работы
	
	
	
	

	15
	Электро​техниче​ские ра​боты
	Общие сведения об элек​тротехни​ческих устройст​вах.
	Комбини-рованный
	Способы определения места скрытой электро​проводки. Определение расхода и стоимости электрической энергии и пути ее экономии. Ви​ды профессии. Влияние электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека
	Знать общие сведения об электротехнических устройствах и пути эко​номии электроэнергии. Уметь проводить расчет электроэнергии; опреде​лять расход и стоимость электрической энергии и пути ее экономии
	Практи​ческая работа «Расчёт электро​энергии».
	Счётчик электро​энергии
	Рассчи​тать сто​имость возмож​ной эко​номии в домаш​них ус​ловиях за сутки.
	
	

	16
	Электро​техниче​ские ра​боты.
	Электри​ческие ис​точники света.
	Комбини-рованный.
	Электроосветительные приборы. Лампы нака​ливания (моноспираль​ные, биспиральные криптоновые) и люми​несцентные лампы дневного света. Особен​ности эксплуатации  и ТБ.
	Знать назначение и ви​ды электрических ис​точников света. Уметь использовать при​обретенные знания в по​вседневной жизни для безопасной эксплуатации электротехнических и элек​тробытовых приборов.
	Опрос
	Энерго​сберегаю​щие техно​логии.
	
	
	


	17
	Сферы современного производства и их составляющие.
	Сферы профессио​нальной деятельности человека.
	Урок-объяс​нение.
	Ознакомление со сферами профессиональной дея​тельности человека: «че​ловек-человек», «человек-техника», «человек-природа», «человек-зна​ковая система», «человек-художественный образ»
	Знать
-
сферы современного
производства;

-
разделение труда
на производстве

Уметь

-
находить информацию
о региональных учреж​дениях профессиональ​
ного образования;


	Ответы на вопросы
	Сферы современного производства и их составляющие.
	Сферы профессио​нальной деятельности человека.
	
	

	18
	Сферы производ​ства и разделе​ние труда.
	Сферы и отрасли современ​ного про​изводства.
	Комбини-рованный
	Сферы и отрасли совре​менного производства. Основные структурные подразделения произ​водственного предпри​ятия. Анализ структуры предприятия.
	Знать сферы современ​ного производства. Уметь анализировать структуру предприятия; находить информацию о региональных учреж​дениях профессиональ​ного образования.
	Практиче​ская рабо​та «Ана​лиз струк​туры пред​приятия легкой промыш​ленности»
	Норматив​ная база предпри​ятия.
	Составить схему структуры предпри​ятия,

в котором работает один из членов семьи.
	
	


	19
	Сферы производ​ства и разде​ление труда.
	Понятие о профес​сии. Опла​та труда.
	Усвое​ние новых знаний.
	Понятие о профессии, специальности, квали​фикации работника. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда. Построение плана про​фессиональной карьеры.
	Знать о профессиональ​ном делении работников. Уметь определять фак​торы, влияющие на уро​вень оплаты труда; ис​пользовать приобретен​ные знания в практиче​ской деятельности для выбора пути продолже​ния образования или трудоустройства.
	Анализ профес​сиональ​ного де​ления ра​ботников предпри​ятия.
	Устав предпри​ятия.
	Составить схему структуры професси​онального деления предпри​ятия,
	
	

	20
	Пути по​лучения профес​сиональ​ного об​разования.
	Роль про​фессии в жизни че​ловека. Практиче​ская работа «Знакомст​во с про​фессиями».
	Ком-бини-рован-ный.
	Роль и виды массовых профессий производства и сервиса. Региональный рынок труда и его конъюнктура. Источни​ки получения информа​ции о профессиях и пу​тях профессионального образования.
	Знать о роли профессии в жизни человека. Уметь находить источ​ники информации о профессиональном об​разовании
	Тестиро​вание
	Историче​ская справка по видам профессии в районе города
	Моя лю​бимая профес​сия.
	
	


	21
	Рукоде​лие. Ху​дожест​венные ремёсла.
	Декориро​вание в стиле «декупаж».
	Усвое​ние новых знаний
	Краткие сведения из ис​тории. Ассортимент из​делий, выполненных в технике «декупаж». Сырьё, материалы и приспособления. ТБ. Использование ИКТ в технологическом про​цессе
	Знать современные на​правления декорирова​ния, правила по ТБ. Уметь декорировать из​делия в технике «деку​паж»; подбирать мате​риал и цветовую гамму; оценивать свою дея​тельность, ориентируясь на поставленные цели.
	Опрос
	Современ​ный ин​терьер и декупаж
	Подгото​вить материа​лы.
	
	

	22
	Рукоде​лие. Ху​дожест​венные ремёсла.
	Техноло​гия деко​рирования изделия.
	Ком-бини-рован-ный
	Технология и отработка техники выполнения из​делия. Требования, предъявляемые к гото​вому изделию. ТБ
	Знать основные приёмы выполнения декориро​вания изделия, ТБ. Уметь выполнять тре​бования, предъявляемые к готовому изделию
	Тест
	Сфера при​менения Изделий в технике «декупаж»
	Закреп​ление пройден​ного ма​териала.
	
	

	23
	Рукоде​лие. Ху​дожест​венные ремёсла
	Поэтапное изготовле​ние изде​лия.
	Прак​тикум
	Подготовка поверхно​сти, грунтовка, сушка изделия. Заготовка фрагментов салфетки, закрепление на изделии
	Знать основные этапы выполнения изделия. Уметь закреплять фраг​менты салфетки на заго​товке изделия..
	Само​контроль
	СМИ
	Просу​шить изделие
	
	

	24
	Рукоде​лие. Ху​дожест​венные ремёсла
	Оконча​тельная обработка изделия
	Прак​тикум
	Покрытие лаком готово​го изделия. Уход за из​делиями в процессе экс​плуатации
	Знать технологию окончательной обработ​ки изделия.

Уметь ухаживать за го​товыми изделиями.
	Анализ выпол​ненной работы
	
	Прорек​ламиро​вать изделие
	
	

	25
	Элементы материа​ловедения
	Синтети​ческие во​локна. Практиче​ская работа «Опреде​ление тка​ни слож​ных струк​тур»
	Ком-бини-рован-ный
	Классификация химиче​ских волокон. Способы получения. Промыш​ленное значение при из​готовлении тканей. Свойства синтетических волокон. Сложные, мелкоузорчатые и круп​ноузорчатые переплете​ния нитей в тканях. Раз​мерные величины ткани.
	Знать свойства синте​тических тканей. 

Уметь определять вид ткани сложных струк​тур, синтетические и ис​кусственные нити в тка​нях; сравнивать проч​ность ниток из различ​ных волокон
	Опрос. Практи​ческая работа
	Подбор образцов тканей в виде ап​пликации.
	Офор​мить об​разцы в тетрадь
	
	

	26
	Творче​ские про​ектные работы
	Технология проектирования и создания материальных объектов 

Выбор темы.
	Ком-бини-рован-ный.
	Творческий проект и его основные элементы . Техническая документация.

 Алгоритм выполнения проекта. 
	Знать этапы выполне​ния творческого проекта; технологические понятия. Уметь ставить лист планирования содержания и этапов выполнения творческого проекта .
	Опрос. Практи​ческая работа.
	
	Заполнить лист планирования работы над проектом
	
	

	27
	Творче​ские про​ектные работы
	Исследование проекта и его реконструкция. Практическая работа «Составление сценария презентации»
	Ком-бини-рован-ный
	Исследование проекта. Анализ проектной деятельности. Содержание презентации. 
	Знать приемы работы с первоисточниками. Уметь проводить анализ, исследование.
	Практическая работа «Составление сценария презентации»
	
	Провести интервью «Ваше мнение»
	
	

	28
	Творче​ские про​ектные работы.
	Творче​ские про​ектные работы. Практиче​ская работа «Разработ​ка дизай​нерской задачи».
	Ком-бини-рован-ный
	Способы оформления проекта. Презентация. Основа разработки ди​зайнерской задачи про​екта. Выбор материалов по соответствующим критериям.
	Знать этапы выполне​ния творческого проекта; технологические понятия. Уметь ставить дизай​нерские задачи; выби​рать способ графическо​го отображения объекта или процесса.
	Работа с компь​ютером
	Презента​ции
	Обсуж​дение выбран​ного про​екта в семье
	
	

	29
	Творче ские про-
	Оформление творческого проекта с использованием ИКТ
	Ком-
	Подбор материалов. Разработка презентации. Оформление презентации,  
	Знать технологию про- ектируемого изделия. 

Уметь подбирать материалы          и  нструменты.
	Проект
	Работа
	
	
	

	30
	Творче- ские про​ектные работы
	Защита проекта
	Защи- та
	Презентация готового изделия. Защита проек​та. Распределение рабо​ты при коллективной деятельности.
	Знать формы защиты проекта и требования к ним.

Уметь обосновать целе​ сообразность предла​ гаемого изделия
	Оценка проекта 
	Самооценка проекта
	
	
	


	
	
	            Дизайн пришкольного участка (4 ч)
	
	
	

	
	Дизайн
	Декора-
	Увое-
	Основные теоретические
	Знать элементы декора-
	Опрос
	Распро-
	Нарисо-
	
	

	
	пришко-
	тивное
	ние
	сведения о способах
	тивного оформления
	
	странённая
	вать аль-
	
	

	
	льного
	оформле-
	новых
	обустройства пришко-
	пришкольного участка.
	
	растение-
	пийскую
	
	

	31
	Участка.
	ние уча​стка.
	знаний
	льного участка. Элемен​ты декоративного оформления участка (га​зоны, альпийские горки, цветочные бордюры)
	Уметь использовать элементы декоративного оформления участка
	
	водческая продукция своего ре​гиона
	горку
	
	

	
	Дизайн
	Стили са-
	Усвое-
	Основные стили садово-
	Знать основные стили
	Устный
	Растения-
	Нарисо-
	
	

	
	пришко-
	дово-
	ние
	паркового искусства.
	садово-паркового искус-
	диктант
	барометры
	вать эс-
	
	

	32
	льного участка.
	паркового искусства.
	новых знаний.
	Ассортимент и правила подбора растений для гор​ки, бордюров и газонов
	ства.

Уметь подбирать расте​ния для газонов.
	
	
	киз
	
	

	
	Дизайн
	Особенно-
	Усвое-
	Основные стилевые
	Знать основные особен-
	Тестиро-
	Определе-
	Исполь-
	
	

	33
	пришко-
	сти ланд-
	ние
	формы ландшафта для
	ности ландшафтного
	вание
	ние харак-
	зовать
	
	

	
	льного
	шафтного
	новых
	создания декоративного
	стиля.
	
	теристики
	приобре-
	
	

	
	участка
	стиля
	знании
	оформления пришколь​ного участка.
	Уметь определять сти​левые формы ландшафта для озеленения пришко​льного участка.
	
	почвы

с помощью
растений.
	тённые знания.
	
	

	
	Дизайн
	Практиче-
	Прак-
	Особенности фитоди-
	Знать особенности фи-
	Опрос
	Результатив-
	
	
	

	34
	пришко​льного участка
	ская работа «Эскиз озеленения пришколь​ного уча​стка»
	тикум
	зайна пришкольного участка (микроклимат, растения, композиция). Составление эскиза раз​мещения культур. ...напришкольном участке
	тодизайна.

Уметь разрабатывать и представлять в виде эскиза план размещения культур на пришколь​ном участке.
	
	ность изу​чения раз​дела «Ди​зайн при​школьного участка»
	
	
	


	
	                                                            Тема урока.
	                       Дата по плану.
	 Фактическая дата.
	              Примечание

	1. 
	Вводное занятие. (1 ч).
	
	
	

	2. 
	Технология ведения дома.(6 ч)     

   Введение в домашнюю экономику
	
	
	

	3. 
	Расходы семьи и их планирование
	
	
	

	4. 
	Личный бюджет школьника
	
	
	

	5. 
	Бюджет семьи. Провероч​ная работа
	
	
	

	6. 
	Анализ по​требитель​ских качеств това​ров и услуг.
	
	
	

	7. 
	Права по​требителя и их за​щита.
	
	
	

	8. 
	Технология ремонта и отделки жилых помещений. (3 ч).      Ремонт помещений.

Практическая работа
«Подбор строительных материалов».
	
	
	

	9. 
	Оклейка стен обоями
	
	
	

	10. 
	Основы технологии малярных работ. Технология окраски
	
	
	

	11. 
	Санитарно технические работы(3 ч).                Сведения о санитарно-водопроводной сети.
	
	
	

	12. 
	Санитарно-технические работы
	
	
	

	13. 
	Подбор элементов сантехники для дома.
	
	
	

	14. 
	Электрические работы.       ( 3 ч).                Электричество в нашем доме
	
	
	

	15. 
	Общие сведения об элек​тротехни​ческих устройст​вах
	
	
	

	16. 
	Электри​ческие ис​точники света.
	
	
	

	17. 
	Сферы производ​ства и разделе​ние труда (4 ч). Сферы профессио​нальной деятельности человека
	
	
	

	18. 
	Сферы и отрасли современ​ного про​изводства
	
	
	

	19. 
	Понятие о профес​сии. Опла​та труда.
	
	
	

	20. 
	Роль про​фессии в жизни че​ловека. Практиче​ская работа «Знакомст​во с про​фессиями».
	
	
	

	21. 
	Рукоде​лие. Ху​дожест​венные ремёсла(4ч).

Декориро​вание в стиле « декупаж».
	
	
	

	22. 
	Техноло​гия деко​рирования изделия.
	
	
	

	23. 
	Поэтапное изготовле​ние изде​лия.
	
	
	

	24. 
	Оконча​тельная обработка изделия
	
	
	

	25. 
	Синтети​ческие во​локна. Практиче​ская работа «Опреде​ление тка​ни слож​ных струк​тур»
	
	
	

	26. 
	Творче​ские про​ектные работы .(5ч).

Технология проектирования и создания материальных объектов 

Выбор темы.
	
	
	

	27. 
	Исследование проекта и его реконструкция. Практическая работа «Составление сценария презентации»
	
	
	

	28. 
	Творче​ские про​ектные работы. Практиче​ская работа «Разработ​ка дизай​нерской задачи».
	
	
	

	29. 
	Оформление творческого проекта с использованием ИКТ
	
	
	

	30. 
	Защита проекта
	
	
	

	31. 
	Дизайн пришкольного участка.   (4 ч).                Декоративное оформление участка.
	
	
	

	32. 
	Стили садово-паркового искусства.
	
	
	

	33. 
	Особенности ландшафтного стиля.
	
	
	

	34. 
	Практическая работа            « Эскиз озеленения пришкольного участка"
	
	
	

	
	
	
	
	


Материально-техническое обеспечение рабочей программы

Учебно-методический комплект

1. Программа «Технология» 5-8классы (универсальная линия), модифицированный вариант для неделимых классов, авторы  Синицина Н.В., Самородский П.С. Москва. Издательство «Вентана- Граф», 2016.
2. Учебник «Технология» под редакцией Синицина Н.В. Симоненко В.Д. 5 класс. Москва. Издательство «Вентана- Граф», 2016.
3. Учебник «Технология» под редакцией Синицина Н.В. Симоненко В.Д. 6 класс. Москва. Издательство «Вентана- Граф», 2016.
4. Учебник «Технология» под редакцией Синицина Н.В. Симоненко В.Д. 7 класс. Москва. Издательство «Вентана- Граф», 2016
5. Учебник «Технология» под редакцией Симоненко В.Д. 8 класс. Москва. Издательство «Вентана- Граф», 2016. 
Дополнительная литература для учителя
1. Арефьев, И. П. Занимательные уроки технологии для девочек / И. П. Арефьев. - М. : Школьная пресса, 2005.
2. Афанасьев, А. Ф. Резьба по дереву / А. Ф. Афанасьев. - М. : Культура и традиции, 2002.
3. Баландина, Л. Н. Астры из пластмассовых упаковок / Л. Н. Баландина // Школа и произ​водство. - 2006. - № 4. - С. 50.
4. Баранникова, Л. А. Комнатные растения в интерьере школы / Л. А. Баранникова // Шко​ла и производство. - 1991. -№ 12.-С. 25.
5. Баранникова, Л. А. Приготовление сладких блюд и напитков из плодов дикорастущих растений / Л. А. Баранникова // Школа и производство. - 1998. - № 4. - С. 65.
6. Бешенков, А. К. Технология. Методика обучения технологии. 5-9 классы : метод, пособие /
A. К. Бешенков, А. В. Бычков, В. М. Казакевич, С. Э. Маркуцкая. - М. : Дрофа, 2007.
7. Блинова, О. С. Прорезной металл с элементами рельефной металлопластики / О. С. Бли​нова // Школа и производство. - 2008. - № 4. - С. 28.
8. Василъченко, Е. В. Кулинарные работы и методика их проведения / Е. В. Васильченко // Школа и производство. - 1991. -№ 4. - С. 45.
9. Веркина, Н. К. Блюда из теста / Н. К. Веркина // Школа и производство. - 1993. - № 6. -С.41.
10. Гуревич, Р. С. Кроссворды по трудовому обучению / Р. С. Гуревич // Школа и произ​водство. - 1989. - № 9. - С. 75.
11. Еременко, Р. А. Вторая жизнь нестандартных бутылок / Р. А. Еременко // Школа и про​изводство. - 2005. - № 7. - С. 51.
12. Загороднюк, В. П. Вторичное использование пластиковых емкостей / В. П. Загороднюк,
13. Я. Хацкевич // Школа и производство. - 1998. - № 3. - С. 84.
14. Зуева, Т. К. Оформление холодных блюд / Т. К. Зуева // Школа и производство. - 1996. -№ 4. - С. 70.
15. Исламов, Р. А. Конструирование из пластиковых бутылок / Р. А. Исламов // Школа и производство. - 2007. - № 8. - С. 60.
16. Корчагина, Г. А. Дидактический материал по кулинарии. V класс / Г. А. Корчагина, Е. В. Старикова // Школа и производство. - 1992. - № 9-10. - С. 21.
17. Корчагина, Г. А. Дидактический материал по обработке ткани. V класс / Г. А. Корчаги​на, Е. В. Старикова // Школа и производство. - 1992. - № 9-10. - С. 23.
18. Кузьмин, В. Н. Сувениры из пластика / В. Н. Кузьмин // Школа и производство. - 2003. -№3.-С. 28.
19. Лазарева, Т. Ф. Комнатные растения в интерьере жилого дома / Т. Ф. Лазарева, С. И. Ки-перман // Школа и производство. - 1997. - № 1. - С. 75.
20. Лиманская, Н. А. Подбор и выращивание комнатных декоративных растений-сукку​лентов / Н. А. Лиманская // Школа и производство. - 2010. - № 3. - С. 21.
21. Максимов, Н, А. Освещение в быту / Н. А. Максимов // Школа и производство. - 1989. -№3.-С. 31.
22. Максимова, Н. Г. Анималистика в объемной металлопластике / Н. Г. Максимова // Школа и производство. - 2008. - № 5. - С. 29.
23. Матвеева, Т. А. Мозаика и резьба по дереву / Т. А. Матвеева. - М. : Высшая школа, 2001.
24. Махмутова, X. И. Декорирование изделий аппликацией из ткани / X. И, Махмутова // Школа и производство. - 2006. - № 6. - С. 42.
25. Махмутова, X. И. Оформление изделий в технике декупаж / X. И. Махмутова // Школа и производство. - 2008. - № 8. - С. 36.
      Дидактические пособия 
1. Комплект тематических таблиц по кулинарии.

2. Комплект тематических таблиц по  изготовлению швейных изделий.

3. Комплект тематических таблиц по материаловедению.

4. Комплект тематических таблиц по машиноведению.

Натуральные объекты

1. Коллекция "Хлопок"

2. Колекция "Лен"

3. Коллекция "Волокна  животного  происхождения"

Технические средства обучения.

1. Классная магнитная доска

2. Настенная доска с приспособлением для крепления наглядности

3. Компьютер.

4. Мультимедийный проектор.

5. Экран.

6. Колонки.

7. Проигрыватель.

8. Фотоаппарат

Цифровые образовательные ресурсы.

1. http://pulset.ru/tov/find14_a1.php?id=33520  сайт Троицкая швейная фабрика
2. http://www.live174.ru/catalog/?categoryid=70&id=1649 Музей декоративно-прикладного искусства

3. http://www.cross-kpk.ru/ims/02908/ Образы и мотивы  в орнаментах русской вышивки

4. http://www.liveinternet.ru/users/4746406/post245547892/ Образы и мотивы  в орнаментах русской вышивки

5. http://www.liveinternet.ru/users/hedgehog_wife/post234674706/ http://www.liveinternet.ru/users/4905782/post232935806/ Дедкова Н. Н. Русский народный костюм: учебное пособие

6. http://festival.1september.ru/articles/531129/ Конструкция и декор предметов народного быта

7. http://rodonews.ru/news_1282664628.html http://kirovold.ru/content.php?page=adrursij_rus&id=32 Культура дома

8. http://rmo.zajkovo2.edusite.ru/DswMedia/kontrvoprosyi_kulinariya5-8kl.doc Контрольная работа по теме «Кулинария»

9. http://www.uchportal.ru/load/112-1-0-25209 Тест по теме «Технология обработки тканей, материалове

 Карта проверки рабочей программы

	Дата
	Соответствие структуре рабочей программы 
	Содержание программного материала
	Выполнение программ
	Количество контрольных, лабораторных, практических работ
	Выводы и предложения
	Примечание

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


Подпись _________

«С выводами ознакомлен»:

______________________________________________

«____» ________________

Контрольный тест по теме «Материаловедение», 5 класс

1 вариант

1. Материал, изготавливаемый на ткацком станке путем переплетения нитей.



а) пряжа,



б) ткань;



в) волокно.

2. Нити, идущие вдоль ткани.



а) нить основы;



б) нить утка,



в) отделка.

3. При изготовлении ткани по ее краям образуется



а) долевая,



б) кромка;



в) уток.

4. Гигроскопичность – способность ткани



а) удерживать влагу;



б) уменьшаться от влаги,



в) противостоять разрыву.

5. Волокна, используемые для производства льняных тканей.



а) натуральные;



б) растительные;



в) химические.

6. К твёрдым древесным породам относятся

	a) дуб

                       б)  красное дерево 

в)  ель
	г)  берёза

                       д)  бук


2 вариант

1. Нить, вырабатываемая из волокон путем их скручивания.



а) ткань,



б) пряжа;



в) кромка.

2. Нити, идущие поперек ткани.



а) нить основы,



б) нить утка;



в) отделка.

3. Нить основы, определяемая при раскрое ткани, называется



а) долевая;



б) кромка,



в) уток.

4. Усадка – способность ткани



а) удерживать влагу,



б) уменьшаться от влаги;



в) противостоять разрыву.

5. Волокна, используемые для производства хлопчатобумажных тканей.



а) натуральные;



б) растительные;



в) химические.

6. К мягким древесным породам относятся

	b) дуб

                       б)  красное дерево 

Технология приготовления пищи.
	г)  берёза

                       д)  бук


Начало формы

Вопрос 1. По способу приготовления бутерброды могут быть:

[image: image1.wmf]Ответ 1. простые, сложные, закрытые
[image: image2.wmf]Ответ 2. комбинированные, слоистые
[image: image3.wmf]Ответ 3. всякие

Конец формы

Начало формы

Вопрос 2. Пищевая ценность продуктов измеряется в:

[image: image4.wmf]Ответ 1. граммах, килограммах
[image: image5.wmf]Ответ 2. килокалориях
[image: image6.wmf]Ответ 3. миллилитрах

Конец формы

Начало формы

Вопрос 3. Пищевые отравления - это заболевания:

[image: image7.wmf]Ответ 1. вызванные потреблением недоброкачественной пищи
[image: image8.wmf]Ответ 2. химическими токсическими веществами
[image: image9.wmf]Ответ 3. нет правильного ответа

Конец формы

Начало формы

Вопрос 4. К чему относится нож:

[image: image10.wmf]Ответ 1. к столовым приборам 
[image: image11.wmf]Ответ 2. к столовой посуде
[image: image12.wmf]Ответ 3. к столовому инвентарю

Конец формы

Начало формы

Вопрос 5. Из какао бобов готовят напиток:

[image: image13.wmf]Ответ 1. кофе
[image: image14.wmf]Ответ 2. чай
[image: image15.wmf]Ответ 3. какао

Конец формы

Начало формы

Вопрос 6. К кофейной посуде относятся:

[image: image16.wmf]Ответ 1. кофейник, молочник
[image: image17.wmf]Ответ 2. чайник, вазы для фруктов
[image: image18.wmf]Ответ 3. тарелка и ложка

Конец формы

Начало формы

Вопрос 7. В состав пищи человека входят продукты:

[image: image19.wmf]Ответ 1. животного происхождения
[image: image20.wmf]Ответ 2. растительного и животного происхождения
[image: image21.wmf]Ответ 3. растительного происхождения

Конец формы

Начало формы

Вопрос 8. Как нужно передавать ножи и вилки друг другу:

[image: image22.wmf]Ответ 1. ручкой к себе
[image: image23.wmf]Ответ 2. ручкой вперед
[image: image24.wmf]Ответ 3. каким то другим способом

Конец формы

Начало формы

Вопрос 9. При сервировке стола ложку кладут:

[image: image25.wmf]Ответ 1. перед тарелкой
[image: image26.wmf]Ответ 2. слева от тарелки
[image: image27.wmf]Ответ 3. справа от тарелки

Конец формы

Начало формы

Вопрос 10. В чем заключается первичная обработка овощей?

[image: image28.wmf]Ответ 1. сортировка и измельчение
[image: image29.wmf]Ответ 2. мойка, чистка, измельчение
[image: image30.wmf]Ответ 3. сортировка, мойка, чистка, измельчение

Конец формы

Начало формы

Конец формы

1. По способу приготовления бутерброды могут быть:

1) простые, сложные, закрытые;

2) комбинированные, слоистые;

3) всякие.

2. Пищевая ценность продуктов измеряется в: 

1) граммах, килограммах;

2) килокалориях;

3) миллилитрах.

3. Пищевые отравления - это заболевания:
1) вызванные потреблением недоброкачественной пищи;

2) химическими токсическими веществами;

3) нет правильного ответа.

4. К чему относится нож:

1) к столовым приборам;

2) к столовой посуде;

3) к столовому инвентарю.

5. Из какао бобов готовят напиток:

1) кофе;

2) чай;

3) какао.

6. К кофейной посуде относятся:

1) кофейник, молочник;

2) чайник, вазы для фруктов; 

3) тарелка и ложка.

7. В состав пищи человека входят продукты:

1) животного происхождения;

2) растительного и животного происхождения;

3) растительного происхождения.

8. Как нужно передавать ножи и вилки друг другу:

1) ручкой к себе;

2) ручкой вперед;

3) каким то другим способом.

9.При сервировке стола ложку кладут:

1) перед тарелкой;

2) слева от тарелки;

3) справа от тарелки.

10. В чем заключается первичная обработка овощей:

1) сортировка и измельчение;

2) мойка, чистка, измельчение;

3) сортировка, мойка, чистка, измельчение.

11. Какие волокна относятся к волокнам растительного происхождения?

1) а) шелк;

2) б) хлопок;

3) в) шерсть;

4) г) лен.

12. Нить основы в ткани можно определить?

1) а) по степени растяжения;

2) б) по степени скручивания;
3) в) по цвету;

4) г) по кромке.

13. Пассерование – это: 

1) обжаривание продукта в большом количестве жира;

2) обжаривание продукта в малом количестве жира;

3) варка продукта;

4) варка продукта на водяной бане.

14. Способы варки яиц.

1) вкрутую;

2) в жидкую;

3) в «мешочек»;

4) всмятку.

15. Срок хранения не заправленного салата в холодильнике.

1) 6 часов;

2) 12 часов;

3) 18 часов;

4) 24 часа;

16. Что такое гигроскопичность?

1) способность волокон сохранять тепло;

2) способность волокон удерживать пыль;
3) способность волокон сжиматься;
4) способность волокон впитывать влагу.

17. Лицевую сторону ткани можно определить:

1) по яркости рисунка;

2) по толщине ткани;

3) по размерам нитей;

4) по блеску.

18. При выполнении ручных работ нельзя:

1) передавать ножницы кольцами вперед;

2) класть иглы и булавки на стол;

3) пользоваться наперстком;

4) шить на мягкой мебели.

19. Бланширование – это:

1) варка продукта;
2) варка продукта на пару;
3) обжаривание продукта;
4) быстрое обваривание или ошпаривание продукта.

20. Чтобы проверить качество яйца, его опускают в стакан водой, если яйцо свежее, то оно:

1) остается наверху, не тронет;

2) опустилось на дно стакана;

3) плавает чуть выше дна.

21. Срок хранения заправленного салата в холодильники:

1) 6 часов;

2) 12 часов;

3) 18 часов;

4) 24 часа.
Контрольный тест по теме «Домашняя экономика и основы предпринимательства», 

8 класс

1 вариант

1.  Домашняя экономика это наука о

а)  экономической жизни семьи

б)  экономических потребностях семьи

в)  ведении домашнего хозяйства семьи

2.  К постоянным расходам относятся траты на

         а)  коммунальные платежи

         б)  крупные разовые покупки

         в)  сезонные расходы

         г)  расходы на питание

3.  Расход это денежные средства

       а)  затраченные на покупку товаров и услуг 

       б)  запланированные на покупку товаров и услуг

       в)  отложенные на покупку товаров и услуг

4. Если доходы равны расходам бюджет считают

       а)  рациональным

       б)  сбалансированным

       в)  префицитным

5. Для занятия индивидуальным предпринимательством необходимо

       а)  пройти государственную регистрацию

       б)  зарегистрироваться в налоговых органах

       в) открыть расчётный счёт в банке

2 вариант

1.  Бюджет семьи это

        а)  сумма всех доходов и расходов семьи

        б)  книга всех доходов и расходов семьи

        в)  планирование всех доходов и расходов семьи

2.  К переменным расходам относятся траты на

        а)  коммунальные платежи

        б)  крупные разовые покупки

        в)  сезонные расходы

        г)  расходы на питание

3.  К экономическим функциям семьи относятся

        а)  воспроизводство

        б)  потребление

        в)  обеспечение наследования имущества

        г)  распределение денежных средств

        д)  коммуникации

4.  Бюджет может быть

        а)  дефицитным

        б)  приоритетным

        в)  префицитным

5.  Для открытия предприятия необходимо

       а)  пройти государственную регистрацию

       б)  зарегистрироваться в налоговых органах

       в)  открыть расчётный счёт в банке

Тест «Технология ведения дома»
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